
In alto
Lionello Cera

Peril quartoannoconsecutivo,l’edizioneitalianadellaprestigiosarivistaamericana,
proponelalistadelle100miglioriimpresedelcibo,dellaristorazionee delvino. Fra
questeben17sonodelnordest,fraVeneto,Friuli VeneziaGiulia eTrentinoAlto Adige

FraCera,LuxardoeSpecogna
il NordesteccellentediForbes
ClaudioDeMin

F
orbesItalia è l’edizione
italiana del magazine
piùfamoso almondosu
classifiche,culturaeco-

nomica, leadershipim-

prenditoriale, innova-
zione elifestyle. FondataaNew
York nel 1917,Forbesèdaoltre
un secolo un punto di riferi-
mento per l’attualità economi-

ca e finanziaria,e unodeisuoi
più attesicavalli di battagliaè
dasemprela stesuradella clas-

sifica annualedegli uominipiù
ricchi del mondo. Ma, nel tem-

po, Forbesha
allargato il
suo orizzonte
ehadatosem-

pre più spazio
al settore del
food, del
drink, delvino
e del socialize
(bar, ristoran-
ti). E ormaida
quattro anni,
in collabora-

zione con So
Wine SoFood,

arrivaanchela Top 100delleec-

cellenze italiane del settore.
Pubblicatail mesescorso,la li-
sta segnala ben 17 impresea
Nordest, suddivisefra Veneto

(6), Friuli Venezia Giulia (6) e
Trentino Alto Adige (5, dalle
cantineHofstattereKantern,al

ristoranteAnnaStubendi Orti-
sei, fino all’Acqua Cedeadi Ca-
nazei e alla Loacker di Bolza-
no), in unalternarsidinomifa-

mosi, storicio dipiù recentefa-
ma, di grandie piccoleaziende,
ristoranti stellati e caffè che
hannofatto(efanno)epoca.

SiparteadesempiodaTorre-
glia (Pd),suiColli Euganeieda
Luxardo,marchioiconico,fon-

dato nel1821 daGirolamo Luxar-

do aZara, in Dalmazia,edaallo-
ra (esonopassatila bellezzadi
più di duesecoli)semprein ma-

no alla famiglia del fondatore.Il
MaraschinoLuxardoè leggen-

da, maneltempolo sono diven-
tati ancheinfusi, aromi,distilla-
ti, liquori (il miticoSangueMor-
lacco, ad esempio), amari, con-
fetture, apartirepropriodaquel-
le di marasche (a proposito:
straordinarie le Marascheal
frutto, perfettecon il gelato alla
panna).

Ci si spostasullecolline trevi-
giane del Proseccodovebentre
aziendevinicole hanno avuto
l’onore di entrare nella lista
2023:CantinaPizzolatodiVillor-
ba, famosissimaper il suo ap-

proccio allaproduzione,dasem-
pre veganoapartiredallafonda-
zione, datata1981,progettoforte-
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mente voluto da Settimo ora in
collaborazione con i figli e lamo-
glie; ColVetoraz a SantoStefano

di Valdobbiadene che, in quasi
trent anni di attività (ma la fami-
glia Miotto, rappresentata da
Francesco, uno dei fondatorinel

1993, è insediata su queste colli-
ne da quasi due secoli) si è impo-
sta come uno dei produttoripiù
apprezzati della Docg per quali-

tà e rispetto del territorio;infine
Cantine Vedova, annodi nascita

1982, sul ponte di comando i fra-
telli Vedova con le loro coltiva-

zioni certificate Biodiversity, so-

stenibili, a basso impattosul ter-

ritorio.
Prosecco, ma non solo però. A

Colognolaai Colli, nel Veronese,

la famiglia Castagnedi firma dal
1995 una produzione che ha la

punta di diamante nella linea
Single Vineyard composta

dall Amarone Campo dei Gigli,
dal Valpolicella Superiore La

Bandina e dal Soave VignaMon-
te Ceriani, per un azienda che

in una solagenerazione scrive

Forbes è stata capace di arriva-
re a 2 milioni di bottiglie all anno
diffuse in oltre 40 paesi .

E in Friuli Venezia Giulia ecco
Specogna e Kante, due fra le nu-
merose griffe dell enologia friu-
lo giuliana. A Corno di Rosazzo i

fratelli Cristian e Michele ( fra i
migliori 50 giovani vignaioli al

Sopra la

famiglia
Luxardo, a

sinistra
Cristian e

Michele
Specogna

mondo per la rivista Food&-

Drink Magazine e fra i top 40
Under 40 per Fortune), terza ge-

nerazione, portano avanti con

immutato amore un lavoro par-

tito nel 1963 conLeonardo Spe-

cogna - che, di ritorno dalla
Svizzera, decise di investire i

propri risparmi di emigrante in
un piccolo appezzamento sulle

collinedella Rocca Bernarda - e
proseguito da Graziano. Vini
che si accompagnano perfetta-
mente ad un altra meraviglia lo-
cale, il prosciuttocrudo di San

Daniele,presente nella Top 100

con il suo Consorzio, punto di

riferimento per le 31 aziende as-

sociate. E che se la giocano, in
fatto di qualità, passione e amo-
re per la terra, conquelli di Edi

Kante, a Duino Aurisina (Trie-
ste), località Prepotto, fra terra
rossa del Carso, brezzadi mare
e bora, maestro di un arte che

con continua sperimentazione
e innovazione crea prodotti di
freschezza ed eleganza uni-
che , nel pieno e totale rispetto
della naturalezza del frutto.

Veneto e Friuli sono appaiate

anche nel settore ristorazione,
piazzando nella classifica due
monumenti dell alta cucinaita-

liana, Lionello Cera e Antonia
Klugmann. Il primo, due stelle
Michelin, che con la sua Antica
Osteria Cera proponeun inarri-
vabile cucina di mare assieme
ai fratelli Daniele e Lorena, do-

po aver trasformatoin un tem-
pio dell alta cucina la semplice
trattoriadi campagna di papà e
mamma a Lughettodi Campa-
gna Lupia (Ve) e la seconda,
triestina (città rappresentata in
classifica anche dal birrificio

Thrst e dallo storico Caffè San
Marco), una laurea in legge la-
sciata nel cassetto, che nel 2014

ha aperto, assieme alla sorella
Vittoria (laureata in economia)

l Argine a Vencò, a Dolegna del
Collio (Go), terra di confine e di
vigneti, fraItalia e Slovenia, im-
ponendosi subito per una cuci-

na che trovaispirazione costan-
te nellanatura circostante e nel-
la campagna che si ammira an-

che dalle grandi vetratedel ri-

storante.
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