
Tra le primerealtà in Italia a sceglierela gestioneveganesostenibile:
unafilosofiachesi ritrovaancheneglispazie nelleattivitàproposte

EccoCantinaPizzolato
Precursoridel biologico
Cinquegenerazionidistoriaetradi-

zioni, unlungoimpegno nellapro-

duzione biologicafin daglianni‘80,

rispettandola genuinitàdelvino e
l’altaqualitàdelleuve, lacuiD

certificazioneèarrivata

nel1991.Questesono

lesalderadici acui

lafamigliaPizzola-

to è legata e sulle

qualisi basal inte-

ra filosofiaprodut-

tiva dell’azienda.
Settimo Pizzolato è
statosicuramenteuno

deiprimi produttori di vino

in Italia a scegliereunagestione
biologica,veganesostenibiledella

cantina,alloscopodi produrredei

vinicheincontrasseroleaspettative

deiconsumatori particolarmente
attentiallapropria saluteecheve-

nissero prodotti con uve cresciute

in un ambienteincontaminato,
senzal’usodi prodotti chimici o di

origineanimale.CantinaPizzola-

to èdal2022SocietàBenefit:negli

anni,dunque,l’aziendacontinuerà
il raggiungimentodegliobiettivi di

rigenerazionedel territorio che si

èprefissatascrivendolinelsuosta-

tuto e saràimpegnatainunmiglio-

ramento intermini disostenibilità.
Unosviluppochenonsi limita alla

produzione di vini e allacantina,
ma implica anchela creazionedi

unambientedi lavoro che garan-
sp: kantar

tisca la sicurezzadellepersonee
in cui lo staffpossalavorarein ar-

monia.

Vini biologici, sani esenzasolfiti
aggiunti.Sono numerosele

linee Pizzolatoe tutte
esprimonounaforte

identità ed espri-

mono tanti aspetti
di una stessafilo-

sofia aziendale:

dal ProseccoDOC
al metodoClassico

di Chardonnaye
Manzoni, dalRa-

boso Malanotte
DOCG al ManzoniBianco. Una

retedistributivachesisviluppaper
il 93%sulmercatoestero,in 40 pa-

esi nelmondoconunprimato sui

mercatiscandinaviperlebollicine

con lalineaM-use dirosatoePinot

Grigioconl’obiettivodirafforzarela

distribuzione peril 2023eaprirsi a
nuovi mercati.

IN CONTINUOMOVIMENTO

Il risultato oggièunacantinanuo-

va costruita in bioedilizia, multi-

premiata epresentataanchealla

Biennale di Venezia,in continuo
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movimento, coneventi emanife-

stazioni, puntodi riferimentodi
Treviso e apertaal pubblicoeai
suoi visitatori, i quali possonotoc-

carla conmanoattraversoiBiotour

eledegustazioniguidatedallostaff,

oltre chevisitare ivigneti biologici
attraverso la Bio Pedalata,pergli

appassionatidi bicicletta.La can-

tina ospitaancheunospazioeven-

ti, l’Officinadel Vino,pereventidi

cantina,privatiebusinessrealizzati

conl'obiettivodi diffonderelacul-

tura delvinobiologicoetrasmette-

re buonepratiche.Un’aziendailcui

focusè lacontinuaricercaelespe-

rimentazioni, oggi,dei vitigni resi-

stenti, conunimpattoambientale

molto ridotto, versoun’agricoltura
100%sostenibile,oltre il biologico.

Tutti i vini prodottidallaCantina

Pizzolato sono,dal 2012,vini ve-

gani, in quantoprodotti senzaele-

menti di origineanimale.

Unastradapresa,allora, allo sco-

po di mantenerela naturalitàdel

vino e cheoggi,finalmente, trova

nella certificazioneVeganil giusto

riconoscimento, a testimonianza
dei tantiannidi lavoroversouna
produzioneinteramentebiolo-

gica esenzaaggiuntedi elementi

estraneialla naturalitàdel vino. Il

vino vegano,infatti, non contiene

sostanzedi origine animaleal suo

internoevieneprodottocon pro-

cessi che escludonol'utilizzo di

qualsiasi sostanzadi questotipo.

Il tutto senzarinunciareal gusto,

all'aspetto,al saporeed al grado

alcolicodel prodotto tradizionale:

la differenzaèsolo nei processidi

produzione.
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Questasera
suTeleArena

alle21.15

•••
LaCantinaospita

ancheuno spazio

eventi,l'Officina

delVino,per

eventidi cantina,

privati ebusiness

cheabbiano

l'obiettivo di

diffondere buone

praticheela

culturadelvino

biologico
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