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IL GIORNALE DI VICENZA

» 31 marzo 2023

APPUNTAMENTI || programma di convegni, seminari e workshop dell'edizione 2023 di Vinitaly

Focus e approfondimenti
sul mondo vitivinicolo

Tutta la programmazione in aggiornamento sul sito www.vinitaly.com
Dallinaugurazione ai premi, alle assemblee di numerose associazioni

@@ Vinitaly, come ogni an-
no, presenta un ricco pro-
grammadi conferenze, work-
shop ed eventi. Di seguito so-
no elencatii principali appun-
tamenti. Il programma com-
pleto ¢ in continuo aggiorna-
mento ed & consultabile sul si-
to www.vinitaly.com.

DOMENICA 2

La giornata inizia alle 10.30
con la cerimonia di apertura
nell’Auditorium Verdi del Pa-
laexpo. Nello stesso orario,
nella Sala F dell'Organic
Hall, VinitalyBio in collabo-
razione con FederBio presen-
ta «I vini biologici del Vene-
to».

Sempre alle 10.30, nella Sa-
la Via di Wine2Digital, Ali-
son Napjus, degustatore se-
nior di Wine Spectator, tiene
un workshop sul Verdicchio
invecchiato.

Nella Sala B del Padiglione
10, Tan D’Agata presenta
«Micro Mega Wines: Alla
scoperta della Sardegna au-
tentica: i vini della Mamoja-
da» in lingua inglese.

Alle 11, nella Sala Argento
del Palaexpo, Gambero Ros-
soin collaborazione con Vini-
taly presenta «I Tre Bicchieri
2023 al Vinitaly», evento che
permette ai partecipanti di
degustare i vini premiati.

Nella Sala Iris del Palaexpo,
sempre alle 11, «Discover PI-
WI» é organizzato dalla Can-
tina Pizzolato. Filippo Barto-

lotta e Nicola Biasi parleran-
no di viticoltura resistente.

Alle 11.30, conferenza
«New trends - Wine to the
moon and back» organizzata
da Donne del vino in collabo-
razione con Vinitaly nella Sa-
la Tulipano.

Alle 12.30, Wine2Digital
presenta un workshop sui vi-
ni Amarone della Valpolicel-
la Classico di Bertani, men-
tre alle 13.15 Vinitaly in colla-
borazione con Vi.Te organiz-
za un evento a pagamento sul-
la certificazione dell’agricol-
tura biodinamica.

Alle 14, nella Sala Wine2Di-
gital, seminario con Attilio
Scienza su come raccontareil
vino italiano.

Nella Sala Via di Wine2Di-
gital, alle 14.30, workshop di
Bruce Sanderson su Nizza
Docg. Nella Sala Rossini del
Centro Congressi Arena del
Padiglione 6-7, Coldiretti or-
ganizza una conferenza su
«Vino e Salute».

Alle 14.4:5, nella Sala Salieri
del Palaexpo, 'Unione Giuri-
sti della Vite e del Vino tiene
una conferenza sulle etichet-
te dei vini e la proprieta intel-
lettuale.

Alle 15, nella Sala Vivaldi
del Palaexpo, Veronafiere So-
1&Agrifood organizza la ceri-
monia di premiazione del
Concorso Internazionale Sol
d’Oro 2023.

Nell’Auditorium Verdi, alle
15 conferenza di Unicredit,
mentre nella Sala Iris, Vinita-
ly con Comunica presenta
«Young to Young», dove gio-

vani produttori incontrano
giovani comunicatori.

LUNEDI 3

Lagiornata inizia conil semi-
nario di Vinitaly Internatio-
nal Academy sui Vini & Viti
Resistenti tenuto da Attilio
Scienza. L'evento ¢ organizza-
to da Wine2Digital e Vinitaly
International Academy. A se-
guire, sempre nella Sala Re-
spighi, I'evento gratuito «Il
clima che cambia: Nuove sfi-
de per la nostra viticoltura"
organizzato da Condifesa Ve-
rona Codive.

Sempre nel corso della mat-
tinata, Fondazione Banfi pre-
senta i progetti di alta forma-
zione in viticoltura, mentre
Wine2Digital ospita il work-
shop di Wine Spectator con-
dotto da Bruce Sanderson.

Tra i convegni del pomerig-
gio, segnaliamoil «Grand Ta-
sting: The identity capital:
reimagining Italian whites»,
organizzato da Vinitaly con

Gabriele Gorelli.

Non mancano i convegni de-
dicati ai giovani produttori e
ai comunicatori del settore.
In «Youngto Young. Giovani
produttori incontrano giova-

(O Tutti i diritti riservati
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m comunicatori» s1 parlera
delle nuove frontiere della co-
municazione nel mondo del
vino, mentre nella sala A, pa-
diglione 10, si iaotranno degu-
stare i vini del Consorzio del
Vino Nobile di Montepulcia-
no.

La giornata si concludera
con la Cerimonia di Premia-
zione dei Vini & Consumi
Awards 2023, organizzata
da Edizioni Turbo nella Sala
Puccini del Centro Congressi
Arena.

Inoltre, per tutta la giorna-
ta, si svolgera I'Orange Wi-
nes Festival - Walk Around,
dove i partecipanti potranno
scoprire le eccellenze del
mondo dei vini arancioni.

MARTEDI 4
Traiprincipali appuntamen-
ti, 'Assemblea Generale ordi-
naria dei Soci Assoenologi
2023, riservato ai soci. Sara
presentato il bilancio 2022 e
discusse le attivita future.
Alle 9.30, nella Sala Mozart
del primo piano del Palaex-
po, evento organizzato da
Agrobiologica San Giovanni
Societa Agricola rivolto ai
produttori del settore biologi-

co.

Alle 10, nella Sala Respighi
al piano -1, evento pubblico
gratuito  organizzato da
For.Agri «La formazione in
viticoltura: Il ruolo di Fora-
gri elasfida dei nuovi fabbiso-
gni formativi».

Ancora alle 10, ma nella Sa-
la Bellini al Centro Congressi
Arena, pad. 6-7, il Consorzio
Nazionale Grappa organizza
«Grappa: il distillato sosteni-
bile made in Italy» per pre-
sentare le nuove tecniche pro-
duttive sostenibili.

Nella Sala Puccini al Centro-
servizi al primo piano dei pa-
diglioni 6/7, Enpaia terra un

evento riservato su invito dal
titolo «Osservatorio del mon-

do agricolo Censis-Enpaia
sul consumo di vino al femmi-
nile», in cui sara presentato
lo studio Censis-Enpaia sul
consumo di vino tra le don-
ne.

Alle 10.30, nella Organic
Hall - Sala F, evento organiz-
zato da VinitalyBio in colla-
borazione con FederBio «Un
tour per i vini biologici d'Tta-
liax.

Sempre alle 10.30, ma nella
Sala Orchidea al piano -1 del
Palaexpo ingresso A1, «Vitin-
nova 2019 - 2023: affrontare
con l'innovazione le nuove sfi-
de dellavitivinicoltura» orga-
nizzato dalla Cia provinciale
di ancona.

Alle 11, nella Sala Tulipano
al piano -1 del Palaexpo in-
gresso Al, «Amarone fine
and contemporary» organiz-
zato da Le Famiglie Storiche,
in cui Michaela Morris parle-
ra dell'evoluzione delllAma-
rone negli ultimi anni.

Alle 11, nella Sala Argento
del Palaexpo, ingresso A2,
Ian D’Agata presentauna de-
gustazione di Barolo e Barba-
resco terroir. L'evento € orga-
nizzato da Vinitaly ed e dispo-
nibile sia in italiano sia in in-
glese.

Nella Sala A del padiglione
10, al primo piano, Riccardo
Cotarella presenta lanuovali-
nea di Franciacorta Murato-
riin una degustazione guida-
ta «Wine to meet you». L'e-
vento, organizzato dall’Azien-
da agricola Fratelli Muratori,
¢ disponibile in italiano e in
inglese ed é riservato solo su
invito.

Sempre alle 11, nella Sala C
del padiglione 10, al primo
piano, il Consorzio Asolo Pro-

secco presenta «Asolo Prosec-
co, ¢ tutta un‘altra storia»
con Gianpaolo Giacobbo. L'e-
vento & pubblico e gratuito, e
sara in italiano.

Alle 11.30, Wine2Digital,

«Envisioned Icons: Visual
Tasting Notes of Iconic Ita-
}ian Wines» con Sarah Wel-
er.

Alle 13.15, nella Sala B del
padiglione 10, al primo pia-
no, Ian D’Agata presentera
«MicroMegaWines: Tra cen-
tro e sud Italia: vini di poten-
za ed eleganza», in inglese.
L'evento e organizzato da Vi-
nitaly e MicroMegaWines.

Alle 14.30, Wine2Digital,
consegna dei trofei di 5Star
Wines.

Alle 15, nella Sala Argento
del Palaexpo, ingresso A2, la
famiglia Cotarella in collabo-
razione con Vinitaly presente-
ra «Grand tasting tra le azien-
de che hanno fatto grande1'T-
talia del vino» con Riccardo
Cotarella, disponibile in ita-
liano e in inglese.

Nella Sala Tulipano del Pa-
laexpo, ingresso Al, Vigneti
La Selvanella present« «50
anni di storia di Toscana»
con Aldo Fiordelli e Andrea
Menichetti, disponibile in ita-
liano e in inglese. L'evento ¢
riservato solo su invito.

Sempre alle 15, nella Sala
Iris del Palaexpo, ingresso
Al, Monte Zovo presenta
«La visione sostenibile di
Monte Zovo: il percorso di so-
stenibilita, il sistema produt-
tivo, l'impatto e i valori» con
Nicola Bonera, disponibile
solo su invito.

Alle 15.45, nella Sala F
dell'Organic Hall, Vi.Te e Vi-
nitaly presentano l'evento a
pagamento «Oltre Vent'anni
di vino artigianale racconta-

to da esperti divulgatori del
settore wine».

Infine, alle 16, nella Sala Sa-
lieri del Palaexpo, I'incontro
pubblico e gratuito «Block-
chain e digitalizzazione: la
nuova frontiera per una filie-
ra vitivinicola sostenibile»
rganizzato da Agenzia ICE in
collaborazione con Vinitaly.

(O Tutti i diritti riservati
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MERCOLEDI 5

L'ultima giornata inizia alle
10, nella Sala Respighi del 1°
Piano Palaexpo, con un in-
contro di da GS1 Italy Servi-
zi. Nella stessa fascia oraria,
ma nella Sala Vivaldi, appun-
tamento organizzato da Ban-
ca Intesa.

Alle 10.30, nella Sala F
dell'Organic Hall, Vinitaly-
Bio in collaborazione con Fe-
derBio organizzano un conve-
gno dedicato ai vini biologici
del Sud e delle Isole, con at-
tenzione particolare a Puglia
e Sicilia.

Alle 11, nella Sala Argento al
piano -1 del Palaexpo, Grand
Tasting «Un viaggio per i ma-
ridTtalia: alla scoperta dei vi-
ni famosi e le stelle emergen-
ti delle isole» con Ian D’Aga-
ta. L'evento € in italiano e in-
glese.

Nella stessa fascia oraria,
ma nella Sala Tulipano al pia-
no -1ingresso Al, Ais - Asso-
ciazione Italiana Sommelier
organizzera un Walk Around
dedicato ai vini Tastevin e al-
le gemme di Vitae 2023.

Infine, alle 13, nella Sala F
dell'Organic Hall, Vinitaly in
collaborazione con Vi.Te or-
ganizzano il convegno «Gli
artigiani degli attrezzi agrico-
li al servizio dell’agricoltura
naturale, biologica e biodina-
mica». L'evento ¢ a pagamen-
to. @

Convegni Nurmersi

ppuUnianenti ned corso el gua

(O Tutti i diritti riservati




