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Anche quest'annoè giunto
il momentopiù attesodella
stagione:la vendemmia2023

In
cantinaterminanogli ultimi preparativie il team

campagnaorganizza il programmaper la raccolta

dellediverse varietàtra fine agosto,settembreed
ottobre.Comeogni anno l'aziendavuole raccontare

l'andamentovegetativo delie sueviti per capireche

cosa la aspettaper questanuova raccolta.

Quali sono le condizionidei vigneti?

In generale,l'annata viticola è stata abbastanza

complicata, caratterizzatafin da subito da tanta

piovositàe da una presenza di umidità elevata

che,per il territorio, in modo particolare,significa

un potenzialeaumentodel rischio di attacco di

peronosporae oidio. Siaperi produttoribiologici che

quelli convenzionali, in generaleabbiamoassistito

quindi ad una percentualepiù alta, rispettoalle

scorseannate,di malattia.

Perquantoriguarda i vigneti i trattamentia basedi

ramee zolfo che sono semprestati tempestivima

chiaramentepiù frequenti rispettoall'annoscorso,

chesi ricorda invece per la grandesiccità.Abbiamo

cercatodi difenderele piante in manierapreventiva

con interventi di difesaagronomiciprecisie specifici
comele defogliazioni, le cimatureoancoralo sfalcio

dell'erbacreandoun habitatmeno umido possibile.

I grappoli, nonostantealcuneperdile dovute alla

peronospora,caratterizzanoun'annata di grande
abbondanzae risultano esseresalubri, di grandi

dimensioni e è certo che si otterrannoottime

quantitàdi uva.

Per quantoriguardale varietàPiwi, piante oramai

arrivateal sestoanno di impianto,apieno regime

evolutivo,si può affermarechehannoreagitobene

all'annata difficile, soprattutto il Souvignier Gris

che hagià iniziato l'invaiaturaeche presentadei

grappolisani dal suo colore rosa brillante. Per far

fronteall'avanzamentodella malattia, siamodovuti

intervenirecon alcuni trattamentia base di zolfo

e solfato di rame,anche perché la robustezzadi

questepiantefa da sénelladifesaalla malattia.

Nella tenuta presso le colline di Conegliano-

Valdobbiadene, c'è stata una piccola grandinata

ma le quantitàsono comunqueabbondantie la

produzione della Glera è molto buona: possiamo
affermarecheci sarà sicuramenteun'ottimaacidità

e componentearomatica.Si prevedeun notevole

equilibrio di produzionedi Glera, che hapiantedi

etàmedia dai 15/20 anni,ottenendoun Prosecco

molto profumato.

Nel 2023, il temadel cambiamento climatico è
posto al centro:comelo vive l'azienda?
Il cambiamentoclimatico staavendoun impatto sul

ciclo vegetativodella pianta ma non solo, anche
sull'intero mondo dell'agricoltura. Quest'anno,

in alcunezoneviticole, abbiamo assistito ad una

grandinataeccezionale,fuori dal normale,con

chicchi grandianche19 CITIeche fortunatamente

ha colpito solo in lieve parte I vigneti dell'azienda.

Alcuni fornitori d'uva hanno subito alcuni danni

dovutialla grandine.

Da 2/3 anni si susseguonoannatebizzarre: sono

molto vicine tra loro le annate in cui accadono

eventi eccezionali, legati ad eventi atmosferici

diversie complicatida affrontare.L'anno scorso

si è verificato il caldoelevatoe la gelata invece di

aprile,quest'anno,le temperaturemiti ela grandine

di dimensionieccezionali.Il cambiamentoclimatico

staavendoun impattoserio legatoad atmosferici

differenti in ogni annata per cui l'agricolturasta

soffrendomoltissimo in quanto i suol cicli evolutivi

mutano diannoinanno.Lesceltecheogni produttore

compiedaadessoin poi sonofondamentaliper far

fronte aquesticambiamentirepentini.

Quali sono le previsioni di vendemmia?

Quest'annosi assiste ad una vendemmia più
tardiva, che ci ricorda le vecchie annate di un

tempo, spostata verso settembre, rispetto alle

precedenti raccolteche iniziavano già a metà

agosto.Abbiamo vissuto una primavera edun inizio

estatecon temperaturemiti che hanno rallentato

leggermentela maturazionedellapianta. Inoltre a
seguitodell'elevatapiovositàl'inigazionead oggi

non èancoraservita.

Fortunatamentel'azienda,avendoavutopochi danni

causatidalla grandinee avendopreservatoil più
possibilei vigneti da peronosporae oidio, grazie al

grande lavoro del teamcampagna,le varietàsono

tutte in discretasalute.Soprattutto la glera,varietà

delProsecco,godedi ottimavigorosità. Si prevede

che, graziealle escursioni termiche tra giorno e
notte, tipichedi luglio, si preserviun'ottima acidità

per le uve che utilizzeremo come basespumantee
frizzanti e che si conservi,soprattuttonella Glera,

un'ottimacomponentearomatica,valorizzatadagli

sbalzi termici, che invece in annatecaldissimetende

a venire meno. Se l'annatacontinua così... sarà

sicuramenteottima!

Acquistie nuovetecnologie in cantina
Lacantina è all'avanguardiaper quanto riguarda

gli investimenti legati alle tecnologie di ultima

generazionein vinificazione: quest'annoper lavorare

meglio eaffrontare la vendemmia2023,macchinari

ormai superatisonostatisostituiti con altri di ultima

generazioneper poterotteneredal chicco raccolto

il miglior vino possibile, acquistandoanchenuovi

vasivinari eaumentandocosi la capacitàricettiva

di cantina.

Timeline - Le previsioni delle date della

vendemmia Pizzolato

• dal 22agosto:vendemmiaPIWI Johanniter

• 28agosto:vendemmiaPinotgrigio e Chardonnay

• dall'8 settembre:vendemmiaGlera - zona DOC

• Dal 18 settembre:vendemmiaGlera atto a
ProseccoDOCG

• 10/12settembre:vendemmiaManzoni Bianco /

PIWI Bronner

• Dal 15settembre:vendemmiaMerlot e Cabernet

• Dal 28ottobre:previsionevendemmiaRaboso
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