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CASALE DELLO SPARVIERO

Docg Chianti Classico Riserva

Vendemmia:2019

Uvaggio: Sangiovese

Bottiglie prodotte:35.000

Prezzoalloscaffale: € 25,00

Azienda: Fattoria Campoperi Soc. Agricola

Proprietà: Ada Andrighetti

Enologo: FrancoeMatteo Bernabei

Il Chianti Classico Riserva 2019è ottenuto

dopo una maturazionedi 18 mesi in bar-

rique. Al nasosi susseguononote di frutti
di bosco in confettura,erbe aromatiche,

liquirizia e spezie.In bocca, il sorso è suc-

coso,solido earticolato,lo svilupposerrato,

mentreilfinaleè intenso,ritrovandoriman-

di fruttati espeziati.Casale delloSparviero,

cantina che fa partedella denominazione

del Gallo Nero, sitrova nella Unità Geogra-

fica Aggiuntiva di Castellina in Chianti, nella

suapartepiù meridionalee occupa una su-

perficie vitata di 90ettari per una produzio-

nemediadi 350.000 bottiglie.Lasuastoria

enoica inizia con Olindo Andrighetti, im-

prenditore veneto,che nel 1972la trasfor-

ma in azienda agricola. Nel 1994Ada Andri-

ghetti, la figlia di Olindo, prendeil controllo

dell'aziendaspostandoneil focus sul vino,

edoggi èaffiancatanellagestionedasuo fi-

glio ArrigoBarion. Lostile dei vini aziendaliè

contraddistintodauna cifra moderna,dove

l'intensità delfrutto è supportatacontinua-

tivamente dall'apportodellegno, ma, specie

nelle produzioni più recenti,i vini manten-

gono anche fragranza e bevibilità e un ten-

denziale e coerenterapporto con il proprio

territoriod'origine.Ilvitigno prevalentemen-

te allevatoè, evidentemente,il Sangiovese,

manonmancanoneppureMerlot, Cabernet

Sauvignone Canaiolo, mentretra i bianchi

ci sonoVermentino,Malvasia e Trebbiano.

( fp)

FORMICHE

Doc Costa dell'Argentario Ansonica

Vendemmia:2021

Uvaggio:Ansonica

Bottiglie prodotte:3.500

Prezzoallo scaffale: € 30,00

Azienda: FormicheVini

Proprietà:Dylan Warren,Simone

Salamone,Luigi Scarano, SimoneZemella

Enologo: staff tecnicoaziendale

Quattro amici, un vitigno, pochebottiglie.

È la storia delle FormicheWines, cantina

a Capalbionell'Argentario, in Maremma,
e del recuperodi un antico vitigno autoc-

tono: l'Ansonica. Dylan Warren, Simone

Salamone,Luigi Scarano, Simone Zemella

hanno iniziato nel 2018con la rinascitaela

coltivazione esclusivamentea manodi un

piccolo evecchio vigneto vicino al mare.Gli

enobanditidella Maremma,come amano

definirsi, oggi produconomeno di 10 mila

bottiglie con una filosofia ben precisa: fare

meno per fare di più. «Le Formichesono

delle piccole isole a largo della costa gros-

setana - raccontano - all'ombradell'Argenta-

rio, custodidi una grandebiodiversitàmari-

na, poco conosciute.Ci piaceval'immagine

delle Formiche: gli esseri viventi più forti

in natura,che possonosollevarefinoa 50

volte il loropeso,e allo stessotempoi più
cooperativi ». L'Ansonica delle Formiche è

un vino biancovinificato con piedde cuve

per l'avvio della fermentazionealcolica in

acciaio e barriquesusate.Affina sulle fecce

fini, nessunachiarifica, leggerafiltrazione.

L'etichetta, un polpo che nuota/vola dise-

gnato da Laura Savina, raccontail mare,da

dove l'Ansonica è arrivata centinaia di anni

fa e dadovesoffia la brezza che accarezza

le vigne delleFormiche. Èun vino sapido e

di una bellaeleganzaselvaggia chesi abbina

con antipasti,verdureetutti i piatti di pe-

sce, in particolarecon la zuppadi crostacei.

( FiammettaMussio)

VILLA MATILDE AVALLONE

Roccamorfina Igt Falanghina Sinuessa

Vendemmia:2021

Uvaggio: Falanghina

Bottiglie prodotte:50.000

Prezzo allo scaffale:€ 12,00

Azienda: Azienda Vitivinicola

Villa Matilde Avallone

Proprietà:famiglia Avallone

Enologo: R. Cotarella, P. Paolo Chiasso

Sinuessaè un'anticacittà romana,i cui resti

di trovanosulla costa di Cellole,in provincia

di Caserta.La colonia chesorgevasullitora-

le domizio avevaun porto,che oggi giace a

dieci metri sott'acqua,ma chealtempoero

un importantesnodo commerciale,anche

per ilvino del luogo.Villa Matilde Avallone

sorgelì vicino ea Sinuessahavolutodedica-

re una Falanghina checrescesu suolovulca-

nico vicino al mare, alle pendicidel vulcano

spentodi Roccamorfina.Lavendemmiaav-

viene di notte - per aiutarel'integritàdella

fragranzaaromaticadegli acini - la vinifica-

zione e l'affinamentoin acciaio: ne risulta

unvinofragrante,dolcementeprofumatodi

fiori di acacia e pera matura,con una fre-

sca notabalsamica, eancorpiù salmastra.Il

sorsoè densoe decisamenteminerale, con

unsaporedi pietrafocaia preminente,mala

freschezzamantieneposizione,allungando

il sorso fino alla chiusurafloreale. Queste
piantedi Falanghina fanno partedella

te-

nuta di Villa Matilde, che si sviluppasu 110

ettari di terra nel lembo più settentrionale

dellaprovinciadi Caserta: qui si trovano70

ettarivitati adAglianico, Piedirosso,Primiti-

vo eFalanghina appunto,mentrenella pro-

prietà dell'avellinese-a Tenutedi Pietrafusa

- si trovanoaltri25 ettari di vigna dal suolo

tufaceo,suterreni pendentie con escursio-

ni termichepiù marcate:ottimalia produrre

Greco di Tufo, Fiano di Avellino e Taurasi.

(ns)

ZORZETTIG

Doc Friuli Colli Orientali SchioppettinoMyò

Vendemmia:2018

Uvaggio: Schioppettino

Bottiglie prodotte:4.000

Prezzo alloscaffale: € 36,00

Azienda: Azienda Agr. Annalisa Zorzettig

Proprietà: Annalisa Zorzettig

Enologo: SaverioDi Giacomo

La linea "Myò" rappresentail fiore all'oc-

chiello dellaproduzionedellacantina Zor-

zettig. Questalinea incarna il legame con

il territoriod'originee raccoglie sia bianchi

che rossi:dal Friulanoal Pinot Bianco, dal

Sauvignon alla Ribolla Gialla, dalla Malvasia

al Pignolo, dal Refosco allo Schioppettino.

Eproprio da questaanticavarietàa bacca

rossa- nota anchecome Ribolla Nera- è

ottenutoil vino delnostroassaggio.La ver-

sione 2018, maturataper 18 mesi in legni

di varia misura,offre un profilo olfattivo

contraddistintoda un rigoglioso fruttato,

accentatoda cenni speziati e balsamici.

In bocca, il sorsoè intenso,dallo sviluppo

continuoe dal finale persistente,chiuso

da una piacevolenota pepata. L'azienda

con sede a Cividale del Friuli, fondata da

Giuseppe Zorzettingnel 1986ed oggi ani-

mata daAnnalisae AlessandroZorzettig,

rappresentaun classico esempiodell'abili-

tà e della soliditàimprenditorialedel Friuli

enoico. Da un lato Annalisa con la sua in-

traprendenza e il suo dinamismo,dall'altro

Alessandroa guidare con competenzae

rigoreivignetiaziendali.Attualmenteque-

sta realtà produttiva, protagonistanel re-

cente passatodella denominazioneFriuli

Colli Orientali, lavora120 ettari a vigneto,

per una produzionecomplessivadi 800.000

bottiglie, distribuita in un portafoglio eti-

chette articolato,dovespiccanoanchevini

dall'imbattibile rapporto qualità/prezzo.

(fp)
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FANTINI

Terre di Chieti Igt Pecorino Calalenta

Vendemmia: 2022

Uvaggio:Pecorino

Bottiglieprodotte: 190.000

Prezzoallo scaffale:€ 16,00

Azienda: Fantini

Proprietà: FantiniGroup

Enologo: Rino Santeusanio, Francesco De

Santis

Il Pecorino Calalenta2022 è ottenuto dauna

fermentazioneprevalentementeeffettuata

in acciaiocon una piccola quotache invece

la effettua in barrique.Alla vista apparedi

colore giallo paglierino con riflessi verdo-

gnoli. Il suoprofilo olfattivo è caratterizzato

da rimandi alla pera,alle erbe aromatiche

e all'albicocca, con leggeri tocchi agruma-

ti. In bocca, il sorso è fresco e diretto, di

buona struttura complessiva e dal finale

tendenzialmentesaporito, segnatoda un

ritorno fruttatocon leggeri cenni balsamici.

Il GruppoFarnesenasce nel 1994in Abruz-

zo, adOrtona.Un progettoambizioso che

ha realizzato nelSudItalia,senza possedere

capitali finanziari e vigneti di proprietà, un

modello di business innovativo, dalforte im-

patto. Il successodelsistema produttivoe

commerciale di questo modello hacambia-

to molte cosee con loro è mutatoancheil

Gruppo ( apartire dallaproprietàcheoggi fa

capo al fondo d'investimento statunitense
Platinum Equity), che restaperòben anco-

rato agli intenti originari. Oggi, il GruppoVini

Fantini è ungiganteenologico vicino ad ol-

trepassare i 70.000.000di bottiglie vendute

all'anno edha incamerato nella suastruttu-

ra anchela Puglia, la Campania, la Basilica-

ta, laSicilia e laToscana, attraversoi diversi

marchi di Vini Fantini (fra cui Vigneti delSa-

lento, Cantine Cellaro Caldora,Vigneti Zabù,

Terre Natuzzi, Vesevo e Vigneti delVulture).

( fp)

ANTINORI

Toscana Igt RossoTignanello

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Sangiovese, Cabernet

Sauvignon, CabernetFrane

Bottiglie prodotte:350.000

Prezzoalloscaffale: € 125,00

Azienda: Marchesi Antinori

Proprietà: famiglia Antinori

Enologo: Stefano Carpaneto

Il Tignanello,"bordolese" toscanoper eccel-

lenzanacquenel 1971 nel cuore del Chianti

ed è stato il primoSangiovese ad essere

affinato in barrique, tra i primi a non utiliz-

zare uve bianche nel suo blend e il primo

rosso modernofrutto di un assemblaggio

comprendenteanchevarietà internazionali.

E proprioquest'ultima variabile allora non

contemplata eche oggi sarebbeconsidera-

ta una scorciatoia- fu una trovatageniale.

Il Tignanello 2020, Sangiovese, Cabernet

Sauvignon e CabernetFrane - vitigno ag-

giunto nell'uvaggio a partire dalla versione

1995- possiede aromi intensamentefruttati

con l'aggiunta di richiami al sottobosco,alla

vaniglia, allaliquirizia, al tabacco ealla grafi-

te. In bocca,il sorso è avvolgente e serrato,

dallo sviluppo solido econtinuo e dal finale

ampio,ancorasu toni speziati e boisé.La

TenutaTignanello si trova sullecolline trale

valli dellaGreve edella Pesae si estendeper

319 ettaridi terreni, con 130 ettari coltivati

a vigneto.Sulla stessacollina, dalsuolocal-

careo ad alberese e galestro, si estendono i

vigneti Tignanello e Solaia, da cui nascono

le dueceleberrimeetichetteaziendali. Oggi

Antinori, uno dei brand di riferimento del

made in Italy in bottiglia, è presiedutadaAl-

biera Antinori, con il supportodelle sorelle

Allegra e Alessia. Il padre, Piero Antinori, è

presidenteonorario,mentreRenzo Cota-

rella è enologoe amministratoredelegato.

(fp)

ARTIMINO
Docg Carmignano Poggilarca

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Sangiovese, Merlot,

CabernetSauvignon

Bottiglieprodotte: 20.000

Prezzoalloscaffale: € 18,00

Azienda: Tenuta di Artimino

Proprietà: famiglia Olmo

Enologo: RiccardoCotarella

Nel 1596 Ferdinando I de'Medici si inna-

morò perdutamentedel territorio di Artimi-

no, tantoche decisedi costruire qui la sua

maestosavilla LaFerdinanda ( firmata dal

celebre architetto Bernando Buontalenti),

dettaanche dei100 Camini - per via dei43

altissimi camini chesvettanosul tetto - oggi

patrimonio Unesco. Lastoria della tenuta è

indissolubilmente legataalla famiglia Medi-

ci: il Carmignano è prodotto con l'impiego

di " uva francesca", ovvero Cabernet, chesi

raccontasia stato portatoda Caterina de'

Medici a metà del '500. Negli anni '80 ven-

ne acquistata da GiuseppeOlmo, celebre

ciclista. Oggi la tenuta è protagonistadi

un ambizioso progetto di riqualificazioni

portato avanti da Annabella De Pascale,

terza generazione della famiglia Olmo, in

cui si affiancanoenoturismo, gastronomia
e sostenibilità.Artimino contasu oltre 700

ettari tra vigneti, oliveti e seminativi (80

quelli vitati), unborgo medievale, un hotel

4 stelle,una luxury Spa edun ristorante

gourmet.Il cambio di rotta riguarda anche

la parte enologica con l'arrivo, nel2022, di

Riccardo Cotarella. Tra le varie referenze

di Artimino, il Poggilarca è quello che più
si identifica con il territorioin cuinasce, la

Docg Carmignano, un riuscito blend di San-

giovese, Merlot e Cabernet. Colore rosso

vivace,al nasofa sentiresubito la frutta ros-

sa (ciliegia in particolare), mentrein bocca

è succoso e deciso, con finale persistente.

CANTINA DI ALA

Doc Trentino Marzemino Superiore

Musivum

Vendemmia: 2017

Uvaggio:Marzemino

Bottiglieprodotte: 2.483

Prezzo allo scaffale: € 40,00

Azienda: Mezzacorona Società

Cooperativa Agricola

Proprietà: cooperativa di soci produttori
Enologo: Fabio Toscana

Il Marzemino Rotaliano dellalinea"Musi-

vum", chein latino significa "mosaico", è una

delle tesserefondamentali, per l'appunto,

del mosaicoenoico, che Mezzacorona ha

cominciato a costruirenel 2015. Ogni tes-

sera (6 dadiverse aree viticole del Trenti-

no Alto Adige) è l'espressionemassimadi

piccoli appezzamenti/parcelle, dei produt-

tori proprietaridi questiveri e propri Cru,

individuati dopo una zonazione su piccola

scala che il gigante cooperativo trentinoha

avviato daanni insieme aisuoi soci. Il Mar-

zemino Superiore Musivum 2017è ottenuto

daun appassimentoin celle a temperatura

controllata di una partedelle sueuve, con

una quota delvino che successivamente è

maturatain botte. I suoi profumi sonoca-

ratterizzati da richiami alla prugnae alla

marascamature,con tocchispeziati e balsa-

mici a rifinitura. Alpalato, il sorsoèdensoe

succoso dallo sviluppocontinuo edal finale

dai ritorni fruttati. Mezzacorona èuno dei

punti di forza del Trentino in bottiglia non

solo in virtù dei numeri (2.800 ettari a vi-

gneto per48.000.000 bottiglie) e di marchi

comeRotari, perrestarein Regione,e Feudo

Arancio in Sicilia, ma ancheper la capacità

di offrire una base qualitativa sempreco-

stante e diffusasu tutto il proprioporta-

foglio etichette,realizzando vini di facile

approccio, enologicamenteperfette, che

fanno da traino asingolari e significative mi-

cro-produzioni, assolutamenteencomiabili.
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SAN FABIANO CALCINAIA

DocgChianti Classico San FabianoCalcinala

Vendemmia:2021

Uvaggio:Sangiovese, vitigni complementari

Bottiglieprodotte: 90.000

Prezzoallo scaffale: € 12,00

Azienda:Società Agricola

San FabianoCalcinala

Proprietà: Guido Serio,IsaRistori

Enologo: LeonardoChesi, Carlo Ferrini

Guido Serio e la moglie Isa sono arrivati

a San Fabiano nel 1983 e da allorahanno

costruito una piccola realtà biologica (con-

vertita dal2009), checontasu165 ettari di

terra, suddivisi in due nucleiseparati: uno a

San Fabiano, appunto,nelcomunedi Pog-

gibonsi, dove si trovano la parteproduttiva

e i tre quarti dei 45ettari di vigna di pro-

prietà; l'altro in località Cellole a Castellina
in Chianti, cheospitainvece l'agriturismo e

larestantepartedei vigneti. Sicoltivano ulivi

per l'oliod'olivaaziendale (con letipiche cul-

tivar toscane del Frantoio, Moraiolo, Leccino

e Pendolino) eviti, per lo più a baccarossa-

Sangiovese ovviamente, maancheColorino,

Merlot, CabernetSauvignon e Petit Verdot

- e qualche uvaa baccabianca: Trebbiano,

Malvasia e infine Chardonnay e Sauvignon

Blanc.Questeultime vanno nel VinSanto e

nell'unica etichetta bianca che producono ( il

Cerviolobianco). Le uve rosseinvece contri-

buiscono alla formazionedi 6 etichette,fra

cui unChianti,un CabernetSauvignonin pu-

rezza,un Super Tuscan, un taglio bordolese,

e infine la Gran Selezione Cellole e il Chianti

Classico annata,le cui uve provengonoda

SanFabiano Calcinaia. Dopoun affinamento

di 12 mesi in tonneauxdisecondopassag-

gio, laversione2021 risultaun concentrato
di violetta, ciliegia ed erbearomatiche:in

boccaè deciso, saporito ed aderente,dalla

delicata sapiditàe dal lungo finale floreale.

(ns)

APOLLONIO

Salento Igp Chardonnay Laicale

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Chardonnay

Bottiglie prodotte:10.000

Prezzoalloscaffale: € 18,00

Azienda: SocietàApollonio Casa Vinicola

Proprietà:famiglia Apollonio

Enologo: MassimilianoAntonio Apollonio

Ottenutodauna vendemmia tardiva e affi-

nato perun annoin barrique, lo Chardonnay

Laicale2020si presentedi un colore giallo

paglierino carico, con riflessi dorati. Compo-

sito il quadroaromatico, dai rimandi fruttati

chesannodialbicocca,pesca,mango,bana-

nae ananas,con lampifloreali di gelsomino

e acacia. In boccail sorso possiede leggeri

toni fumé ed è morbido e rotondo. Losvi-

luppo è pieno e ilfinale intenso, con note

speziatein chiusura.Apollonio detieneun

ruolo fondamentalenella storia enoica pu-

gliese,riempitadal lavoro e dalle intuizioni

di quattro generazioni di vignaioli. Fu Noè

Apollonio nel 1870 - chepoi contribuì allo

sviluppoindipendentedelvino salentinonei

primi decenni del secoloscorso,quandoera

consideratoesclusivamentecometaglio per
le partitedeivini destinateal Nord Italia - a

costruirele basidi questarealtà.Ma è nei

primi anni Settantadel secoloscorsoche

l'azienda compie il passaggio decisivo, im-

bottigliando vini con il propriomarchio e di-

ventando una delleprime cantineoperanti

in Puglia a comprenderel'intera filiera,dalle

uvealle etichette. Oggi è ilturnodi Massimi-

liano e MarcelloApollonio,che guidanouna

realtà ormai consolidata da un'estensione
vitata di circa 100ettari di vigneto e da una

produzionemedia di 1.500.000 bottiglie,

caratterizzatada una qualitàdiffusae di-

stribuita su unampio portafoglio etichette.

(fp)

MARCHESI DI BAROLO
Doc Alba Picìt

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Nebbiolo, Barbera

Bottiglieprodotte: 5.000

Prezzo alloscaffale:€ 29,00

Azienda: Società Cantine

dei Marchesi di Barolo

Proprietà: famiglia Abbona

Enologo: Davide Abbona

Picit è la più recentecreazionedi Marche-

si di Barolo, fortementevoluta e portata

avanti dall'enologo Davide Abbona, con

l'intenzione di fondere semprepiù tradi-

zione e innovazione. Picit è un blend di

uve Nebbiolo e Barberaottenuto grazie al

giusto equilibrio di maturazionedellestes-

se, raccolte elavorateinsieme in modo da

amalgamarealmeglio l'austerità delprimo
vitigno con la rotonditàe l'esuberanzadel

secondo.Il risultato è unvino affascinante,

di caratterema allo stessotempopiacevo-

lissimo al palato. Unvino " irriverente"edal

futuro roseo, come promettel'etichetta in

cui campeggiaun coloratissimo principe

bambino,simbolo di classe,allegria edesu-

beranza. Ilvino si presentaal bicchiere con

un brillante colore rossorubino, tendente

al porpora.Al naso si palesanoaffascinanti

sentorifloreali, di violetta e rosaappassita,

frutti rossi, mora,amarena,insieme a note

mentolate,di china, pepe nero, chiodi di

garofanoe cuoio, per una complessitàche

sorprendevia via che ilnasosisofferma sul

bicchiere. L'ingresso in bocca è fresco, con

un tannino elegantee ben integrato.Al pa-

lato si apprezzano equilibrio e complessità,

oltre adun finale lungo, elegante, con note
di cioccolato, liquirizia, ciliegia e, nuova-

mente, notementolate che rendonopiace-

vole il sorso,tantoda invitarenuovamente

all'assaggio.Vino perfettoin abbinamentoa

primi di carnedella tradizionepiemontese.

PIZZOLATO

Veneto Igt Rosato FrizzantecolfondoHurrà

Vendemmia: 2022

Uvaggio:PriorN.

Bottiglie prodotte:4.000

Prezzoallo scaffale: € 10,00

Azienda:Società LaCantina Pizzolato

Proprietà: famiglia Pizzolato

Enologo:Walter Ceccato

Il vino frizzante rosato Hurrà è ottenutoa

partire dalle uve Prior, una varietà "Piwi"

(abbreviazione delterminetedescoPilzwi-

derstandfàhig che significa resistente ai

funghi). Questi vitigni sonoincroci ottenuti

tramite impollinazione tra vitis vinifera e
vite americana,chesi sono rivelaticapaci di

opporsi fisiologicamente alle malattie fun-

ginepiù comuni in viticoltura, come oidio

e peronospora.I suoi profumisonoimme-

diati e rimandanoallafragola, al mirtillo e al

melograno con tocchi leggermentebalsami-

ci.Inbocca, ilsorsoè altrettantodirettoe da

subito piacevolmente dolce e fragrante,con

ilfinale che diventaagrumato.L'azienda di

Settimo Pizzolato,con sedenel trevigiano,

produce vino dal 1991 introducendopio-

nieristicamente una conduzione biologica a

tutto tondo.Una filosofia nonsolo produtti-

va maun vero e proprioapproccio ambien-

talista chesiritrova perfino neimateriali uti-

lizzati perla strutturadellacantina:legno di

faggio locale (certificato Pefc,e proveniente

dallaForestacontrollatadelCansiglio), che,

ossidandosi con il tempo, contribuirà ad

integrarla nel paesaggio. Una sedeazien-

dale,che ingloba quella passatanel rispetto

dell'ambientee della comunitàcircostante,
edoggi unpatrimonioviticolo di 85 ettari di

proprietà, a cui siaggiungono40 conferitori,

per una produzionecomplessiva attestata

sui 9.000.000 di bottiglie (tuttebio evegan).
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CASTELLO DI

QUERCETO

Docg Chianti Classico

Vendemmia: 2021

Uvaggio:Sangiovese,Canaiolo, Colorino

Bottiglie prodotte: 16.000

Prezzoallo scaffale:€ 20,00

Azienda:Castello di QuercetoSoc. Agricola

Proprietà: famiglia Francois

Enologo:GiovanniCappelli,

Maurizio Alongi, Giovanni Ascione

Il Chianti Classico 2021 possiede profumi

sfumati e fragranti, segnati da una base

fruttata ben a fuoco, con tocchi di sotto-

bosco e rimandi affumicati a completarne

il cerchio. In bocca, il vino possiede sorso

continuo e succoso, con la trama tannica

e l'acidità ben amalgamate a dare slancio

e dinamismo al suo sviluppo, fino ad un

finale compatto e gustoso. 60 ettari per

una produzione di 600.000 bottiglie
rap-

presentano
i numeri del Castello di Quer-

ceto, di proprietà della famiglia Francois

dalla fine del XIX secolo, condotto da Ales-

sandro Francois, ben coadiuvato dai figli

Lia e Simone, a mantenerne una gestione

squisitamente familiare. L'azienda si trova

nella Unità GeograficaAggiuntiva di Greve

in Chianti nell'area collinare più elevata,

che guarda al confine con l'aretino, dove

le escursioni termiche sono significative e

il clima ha tratti quasi continentale. Qui si

ottengono Chianti Classicodal profilo fre-

sco e incisivo, che in passato trovavano in

queste particolari condizioni anche degli

ostacoli,oggi tendenzialmente eliminati dal

"global warming", a queste latitudini, non

del tutto foriero di nuove criticità. Specie

nel recente passato, l'azienda ha alzato la

propria asticella qualitativa e ha trovato

anche un percorso stilistico più intrigante,

abbandonando un'impostazione moderni-

sta, talvoltaesasperata, evirando su vini più

raffinati e dalle spiccate doti di bevibilità.

(fp)

F.LLI SERIO E BATTISTA

B0RG0GN0

DocgBarolo Cannubi

Vendemmia: 2019

Uvaggio:Nebbiolo

Bottiglie prodotte: 16.000

Prezzoallo scaffale: € 60,00

Azienda:Società Agricola F.lli Borgogno

Proprietà: famiglia Borgogno

Enologo:Emanuelae Marco Bolla, Luca

Sarotto

Haun naso un poco timido, questo Cannubi

2019 dei Fratelli Borgogno, ma col tempo

concedeprofumi di tabacco, di frutta rossa

matura cui si aggiunge una nota ematica

dolce:dà l'ideadi un vino posato dalla tra-

ma larga, invecein bocca sirivela fitto e sa-

porito, dall'aderenzaferma ma gentile e con

unabuona dose di sapidità, che conducono

il sorso verso una chiusura al gusto di vani-

glia, pepe e - di nuovo - frutta rossa (meno

dolce ma più fresca,in parte agrumata). Le

uve del Cannubi deifratelli Borgogno, pro-

vengono da due versanti della menzione:

quelloTortoniano, dal terreno più delicato

e morbido, e quello Elveziano,al contrario

più profondo e compatto. Cannubi è fra i

vigneti storici di Barolo, menzionato nel-

le etichette fin dal 1752 e proprio questa

collina ospita la cantina sulla sua sommità

da oltre un secolo, quasi 130anni: qui la

famiglia si prende cura di 3 ettari di vigna;

i restanti quattro sono dislocati fra i comu-

ni di Barolo, di Novelloe di Diano d'Alba. Il

Nebbiolo è sicuramente l'uva più coltivata

dai Borgogno, ma ci sono anche la Barbe-

ra ( dai vigneti a Diano d'Alba), il Dolcetto

(un impianto eccezionale, attorniato dal

Nebbiolo della menzione di Listea Barolo)

e infine l'uva bianca Nascetta, progetto più

recente, partito nel 2018,che oggideriva da

una vigna di proprietà a Diano d'Alba con

le uve di una famiglia conferitrice di Sinio,

comune a Sud-Est di Serralunga d'Alba.
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