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Casale dello Sparviero
Formiche
Villa Matilde Avallone
Zorzettig

Fantini

Antinori

Artimino

Cantina di Ala

San Fabiano Calcinaia
Apollonio

Marchesi di Barolo

Pizzolato

Castello di Querceto

F.lli Serio e Battista Borgogno

Zoom: Brielli, Caramelle Arcobaleno
Ristorante; Locanda Cipriani - Torcello (VE)
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CASALE DELLD SPARVIERD

Duacg Thianti Classico Riserva

Vendemmia: 2019
sangiovese
lotte: 35.000
ilko sraffale: €25,00
Fattoria Camgoperi SoC Agricola
4: Ada Andrighetti
Franco e Matteo Bernabe

1l Chianti Classice Riserva 2019 & oltenuto
dopo una maturazione di 18 mesi in bar-
rique. Al naso i susseguonc note di frutt
dl boses in confettura, erbe aromatiche,
liqulrizia ¢ spezie. In bocea, || sorso € suc
cosy, solido & articelato, Io sviluppo serrato,
mentreil finale & intense, ritrovande riman
di fruttati e speziati. Casale dello Sparviero,
cantina che fa parte deila denominazione
del Gallo Nero, si trova nella Units Geogra-
fica Aggiuntiva di Castellina In Chiant, nelly
sua parte plu meridionale & occupa und su-
perficie vitata i 90 eftari per una produzic.
ne medis di 350,000 bottiglie. La sua storia
encica inizia con Olindo Andrighettl, Im
prenditore veneto, che nel 1972 la trasfor-
ma in azienda agricola. Nel 1594 Ada Anclri
ghettl, k2 figha di Olindo, prende || controllo
delfazienda spostandone il focus sul vino,
ed oggl & alflancata nella gestione da suo fi
glio Arrigo Barian. Lo stile dei vini aziendali &
contraddistinto da una cifra moderna, dove
Fintensita del frutto & supportata continua-
tivamente dallapporia del legno, ma, specie
nelle produzioni pils recenti, | vini manten-
gono anche fragranza e bevibilits e un wne
denziale e coerente rapporto con | proprio
territario dorigine. Il vitigno prevalentemen-
te allevato &, evidentemente, i Sangiovese,
ma nan mancano neppure Meriot, Cabernet
Sauvignion e Canaiclo, mentre tra | blanchi
i sono Vermenting, Matvasia e Trebbiane,

itp)

FORMICHE

Doc Costa dellArgentario Ansanica

fendermia: 2021

Unaggio: Ansorica

prodotte: 3.500

»allo scalfale: € 30.00
Ecrmiche ¥ini

Pruprecs: Dylan Warren, Simaone

Salamane, Luig) Scarana, Simone Zemells
oiogo: staff tacnico aziendale

Quanro amici, un vitigno, poche bottglie.
E la storia delle Formiche Wines, cantina
a Capalbio nellArgentario, in Maremma,
@ del recupero di un antico vitigno autoc
tono: PAnsonica. Dylan Warren, Simone
Salamone, Luigl Scardno, Simone Zemella
hanno iniziato nel 2018 con la rinasclta ¢ fa
coltivazione esdusivamente 2 mano di un
plecolo @ vecchlo vigneto vidno al mare. Gl
enohanditl della Maremma, come amana
definirsi, oggl producenc meno di 10 mile
bottiglie con Una fliosofia ben predsa: fare
mene per fare di pils. «Le Formiche seno
delle piccole sole a largo dells costa gros-
setana - raccontano - Alfombra dellArgenta
rio, custodi di una grande bindversita mari-
na, pacs concsciute, Ci paceva lmmagine
jzlle Formiche: gli esseri vivent pi fort
in natura, che possono sollevare fine a S0
volte il loro peso, e allo stesso tempo | okl
cooperativis, LAnsonica delle Farmiche &
un vino bianco vinificato con pied de cuve
per Fawio della fermentazione slcolica in
actian e barrigues usate. Affina sulle fecce
fini, nessuna chiarifica, leggera filtrazione.
Letichetta, un polpo the nuotatvola dise-
gnato da Laura Savina, raccanta | mare, da
dove IAnsonica & arrlvata centinaiz di anni
fa & da dove soffia Ia brezza che accarezza
e vigne delle Farmiche. £ un vino sapido e
di una bells eleganza selvaggla che sl sbbina
con antipastl, verdure & tutth | platt di pe-
sce, I particolare con la zupps di crostacel.
(Flammetta Mussio)

VILLA MATILDE AVALLONE

Roccamorfina igt Falanghina Sinuessa

fendumimia; 2021
falanghina

dotte: 50,000
€1200
Azienda Vitivinicola

siidle Avallone

et famigla Avallone
R, Cotarella, P, Paclo Chiasso

Sinuessa & un'antica <ittd romana, | cul resti
di trovano sulla costa di Cellole, in provincia
o Caserta. La colonia che sorgeva sul fitora-
le domizio aveva un perto, che oggi glace a
dieci metrl sott'acqua, ma che al tempe ero
un mportante snodo commerciate, anche
per il vino del luogoe. Villa Matilde Avallone
sorge liviting e a Sinuessa ha voluto dedica-
reuna Fatanghina che cresce su sucio vulca
nice vicine al mare, alle pendici del vulcana
spente di Roccamerfing, La vendermimia av-
viene di notte - per dlutare lntegrita della
fragranza aromatica degh acinl - 1z vinifica-
zione e Taffinamento in acciaio: ne risulta
unvino fragrante, dolcemente profumato dl
fiori di acacia e pera matwra, con una fre-
sca nota balsamica, @ ancor pils salmasira. |l
s0rso & denso ¢ decisamente minerale, con
un sapore dipietra focaia preminente, ma fa
freschezza mantiene posizione, alungando
il sorso fing alla chiusura foreale. Quests
piante di Falanghina fanno parte dedla te
nuta di Villa Matilde, the si sviluppa su 170

LORZETTIG

Doc Friuli Colli Orjentali Schioppetting Myd

Vendermia: 2018

Schioppetting

ie prodotie: 4.000

Prezzo allo scaffale: €36,00

Azienda Agr. Annalisa Zorzenig
Annaliss Zorzettig

i Saverio Di Glacamo

La linea "Myd” rappresenta |i fiore alloc
chiello della proeduzicne della cantina Zor-
zertig. Questa linea incarna il legame con
il territorio d'origine & raccoglie sia bianchi
che rossk dal Frivlano 21 Pinot Bianco, dal
Sauvignon alla Ribolla Galla, dalls Malvasia
21 Pignalo, dal Refosco akio Schioppetine,
E proprio da questa antica varietd 4 bacca
o553 - NOtd anche come Ribolla Nera - &
ottenuto il vino del nostro assagglo. La ver-
sione 2018, maturata per 18 mesi i legni
di varla misura, offre un profilo olfattivo
contratkdistinte da un rigegliose fruttato,
accentato da cenni spezat » balsamici.
In bocea, 1l sorso & intenso, dallo sviluppo
continuo & dal finale persistente, chiuso
da una pacevole nota pepata. L'azienda
con sede 3 Cividaie del Frivll, fondata da
Gluseppe Zorzetting net 1986 ed ogg' ani-
mata da Annalisa e Alessandre Zorzettig.
rappresenta un classico esempio dell'abili-
13 e della sofidita imprenditoriaie del Fridli

enaico. Da un lata Annalisa con la sua in-

ettar) di terra nel lembo pil
della previncia di Caserta: gui si trovano 70
ettan vitati ad Aglianico, Piedirosse, Primiti-
vo e Falanghina appunto, mentre nelia pro-
priets dellavellinese - 3 Tenute di Pletrafusa
= Si trovano altel 25 #ttan di vigna dal suolo
tufaceo, su terreni pendent] e can escursin-
ni termiche pi marcate: ottimali a produrre
Greco di Tufo, Flano di Avellino & Taurasi,

(ns)

o eil suo vismo, dallaltro
Messandro a guidare con competenza e
rigore | vigneti aziendall, Attualmente que-
sta realta produttiva. protagonista ne| re-
cente passato della denominaziore Friuil
Colll Orientall, lavors 120 ettari a vigneto,
per una produzione complessiva di 800.000
bottighe, distribuita In un portafogiio et
chetie anticolsto. dove spiccana anche vini
dallimbattbile rapporte  qualisa/prezze.

{fp)
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FANTINI

Terre di Chieti igt Pecorina Calalenta

Vel W 2022
o Pecoring
Bottighe prodatie: 190,060
Prezze ollo scottale: € 16,00
= Eantini
iprieth. Fantini Group
1o: Rina Santeusanio, Francesco De

Santis

I Pecorine Calalenta 2022 & ottenuto da una
fermentaziane prevalentemente effettuata
in accialo con un a plecola QUK che invece
1 effettus in barrique. Alla vista sppare di
cotore gallo paglierino con riflessi verdo
gnoli. Il suo profilo oifattivo & caratrenzzato

:

ANTINORI

Toscana Igt Rosso Tignanelio

i 2020

vagpie: Sangiovese, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc
Bottiglio pradorte: 350.000

2 &0 seallale: € 125,00
i Magches) Aatisord
ropriets: famiglia Antinork
Frologo: Stefano Carpaneto

Il Tgnanello, “bordolese” toscano per eccel
Ienza nacque nel 1971 nel cuore del Chiant
¢d & atato |l primo Sangiovese ad easere
affinate n barngque, tra | primi 8 non utiliz
zare uve blanche nel suo blend ¢ il prima
rosso moderne frure di un assembiaggio

da rimandi alla pera, alle erbe
¢ afalbicacea, ean leggerl tocehl agruma
th In boces. (| sorso & fresco e diretto, di
buone strutturd complessiva e dal finale
tendenzialmente saporite, segnato da un
ritorno fruttate con leggeri cenni balsamicl
1P Gruppeo Farnese nasce nel 1934 in Abrue
20. ad Ortona. Un progetto ambinioso che
ha realizzato nel Sud italia, senza possedere
capitali finanziari e vignetl di proprieth, un
modello di business innovativo, dal forte im
patto, 1l suceessa dul sisterma produttivo ¢
commerciale di quésto modelio ha cambia
1o mokte cose & con loro & mutate anche il
Gruppo (a partire dalla praprieta che oggi fa
capo al fondo dinvestimento statunitense
Platinum Equity), che resta perd ben anco
rata agll intenti originarl Oggl Il Gruppo Vinl
Fantini & un gigante enologico vicino ad al-
trepassare | 70.000.000 di botiglis vendute
allanno ed ha incamerato nella sua struttis-
ra anche la Puglia, la Campania, la Basilica
ta, la Sicilia e la Toscana, attraverso i diversi
marchi di Vini Fantini (fra cul Vignet del Sa-
iento, Cantine Cellaro Caldora, Vignet| Zabl,
Terre Natuzzl, Vesevo e Vignetl del Vislture)

(fp)

Pt anche varietd int li.
E proprio questultima variabile afiora nan
contemplata e che oggl sarebbe considera
ta una scorciatold - fu una trovata geniake
Il Tignanello 2020, Sangiovese, Cabernet
Sauvigron e Cabernet Franc - viligno ag-
gilnto nelluvaggio a partire dalls versione

ARTIMIND

Docg Carmignano Poggilarca

. 2020

Uviiyio: Sangiovese, Meriol
Cabernet Sauvignon

Bowglio prodatte: 20.000

g « €18.00
Azlendo: Tenutadi Aimind
roprictd: famigha Oimo
Enaloge: Riccardo Catarella

Nel 1596 Ferdinando | de’ Medici si inna
mord perdutamente del tapritorio di Artimi-
ne, ranto che decise di costrulre qul 1a s
maestoss ville L Ferdinanda (firmata dal
celebre architette Bernanda Buantaienti)
detta anche dei 100 Camini - per via ded 43
altssimi camini che svettano sul tewto - s
patrmonio Unesco, La staria della tenuta &
indissolubiimente legata alla farmgia Med:

¢ Al Carmignano & prodotto con limplego
di "uva francesca”, owere Cabernet, che 50
racconta sia stato portaw da Catering de’
Medici & meta del '500. Negll #nni ‘80 ven-

1985 - possiede aromi fruttau
con Faggiunta di richiam) al sottobesco, alla
vanigiia, alla liquirizia, al tabacco e alla grafi-
e In bocea, | sorso & awolgents e serrato,
dallo syiluppo solido e continuo e dal firale
amplo, ancora su tani speziati ¢ boké. La
Tenuta Tignanello si trova sulle colline tre le
valli della Greve e delia Pesa e siestende per
319 ettari di terreni, con 130 ettari coltivati
a vigneto. Sulla stessa collina, dal suolo cal

careo ad alberese ¢ galestro, s estendona |
wvigneti Tignanello e Soiala, da cul nascono
le due celeberrime etichette aziendal. Oggl
Antinor, uno del brand di riferimenta del
made in ltaly in bottiglia, & presieduta da Al

biera Antinori, con il suppurto delle sorelle
Allegra e Alessia, || padre, Piero Antinen, &
presidente cnorario, menure Renzo Cota

rella & enologo e amministratore delegato.

(fp)

ne ta da Giuseppe Olmo, teledbre
ciclsta, Ogg la tenuta & protagonista di
un ambiziose progetto di riqualificaziont
perate avanti da Annabells De Pastale,
terza generazione della famiglia Olme, (n
cul si affiancano encturismo, gastronomia
& sustenibilit. Artimine conta su oltre 700
ettari tra vigneti, oliveti e seminativi (80
quelll witati), un bargo medievale, un hotel
4 stelle, una kuxury Spa ed un ristorante
gourmet. Il cambie di rotta riguarda anche
la parte enclogica con larrivo, nel 2022, di
Riccardo Cotarella. Tra le varie referenze
di Artiming, 1l Poggiarca @ quelle che pils
si identifica con Il territorio in cui nasce, fa
Docg Camignan, un risito blend di San-
Bovese, Merfot e Cabernet, Colore rosso
vivace, al naso fa sentire subito @ frutta ros
sa (clliegia In particolare), mentre in bocca

CANTINA DI ALA

Doc Trentino Marzemino Superions

Musivum
ndemmia: 2017
A 10" Marzeming
e prodotte 2,483
Prezzo allo scatialo: € 40,00
Azi=iiia: MEZZGCOIONA SOCES
Cooperativa Agricola
o cooperativa &k soct produttari
Enologo Fabio Toscana

Il Marzeming Rotaliano della finea “Musi
v, ehe in latine significa "mosaleo”, & una
delle tessere fondamental, par Fappunto,
del mesaico encico, che Mezacorons ha
cominciata a costruire nel 2015, Ogni tes.
serd (6 da diverse aree vitcole del Trenti
no Alto Adige) & lespressione massima di
plecali apparzamentiparcelie, dei pradut
torl proprietan di quest veri e propri Cru,
indviduatl dopo uns zonazione su piccols
5¢ala che il gigante cooperativo trentino ha
awviato da anmi insieme ai suoi sock. IF Mar-
zeming Superiorne Masivam 2017 & ottenuto
¢a un appassimento in celle 3 temperatura
controllata di una parte delie sue uve, con
una quota del vino che successivamente &
maturats in botte, | suoi profuml sono ca
ratterizzati da richiami aka prugns e alla
marasca mature, con tocchi speziati e balsa-
micha rifiniture. Al palato, If sorso & densc &
succoso dallo sviluppo continuo e dal finale
dal ritornl fruttati, Mezzacorona & uno del
punti d: forza del Irentino in bottglia non
5010 In virth ded numer) [2.800 ettarl a vi-
gneto per 48.000.000 bottiglie} e di marchl
come Rotari, per restare in Regicne, e Feudo
Arancin in Siclia, ma anche per la capacind
d| offrire una base qualitativa sempre co
stante e diffuss su (o il proprio porta-
foglio etichette, realizzando vini di facile
. enclogicamente perfette, che
fanno da traine a singolar e significative mi-

approcc

& succoso e decaso, con finale p

prod ) encomiabil
(fp)

(O Tutti i diritti riservati
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SAN FABIAND CALCINAIA

Docg Chiant Classice San Fablano Calcinaia

demmie 2027
vags o Sangiovese, vitigni complementari

prietd: Guido Serio, sa Ristor
enologo: Leonardo Chest, Carlo Ferrint

Guido Serio e la moghe Isa sono arrivati
a San Fabiano nel 1983 & da allora hanno
costrulte una piccola realth biologica (con
wertita dal 2009), che canta su 165 ettari di
terra, suddivisi in due nuclel separati: uno a
San Fabiano, appunto, nef comune di Pog-
gibonsi, dove si rovane ks parte produttiva
€ i tre quary dei 45 ettari di vigna di pro
‘altra In localita Cellole a Castelling
in Chianti, che ospita Invece lagriturismo e

prict

fa restante parte dei vigneti. Si coltivano ulivi
per I'olic dolva aziendale (con le tipiche cul
tivar tescane del Frantoio, Moraialo, Leccino
¢ Pendelino) ¢ vit, per lo pid 2 bacca rossa -
Sanglovese ovdamente, ma anche Colorino,
Merlot, Cabernet Sauvignon e Petit Verdot
- & qualche uva a baces bianca: Trebbiano,
Malvasia e infine Chardonnay e Sauvignon
Blanc. Queste ultime vanno nel Vin Santo &
nelfunica etichetta bianca che producona (il
Cesviolo bianico), Le uve rosse invecs contri
buiscone llz formazione di 6 etichette, fra
culun Chiantl, un Cabernet Sauvignonin pl
rezza, un Super Tusean, un taglio bordolese,
« infine s Gran Selezione Cellole » | Chianti
Classico annata, le cui uve provengono da
San Fabiano Calonaia. Dopo un affinamento
di 12 mesi in tonneaix di secondo passag
20, la versione 2021 risulta un concentrato
di violetta, cifiegia wd erbe aromatiche: in
bozca € deciso, saporito ed aderente, dalla
delicota sapidith ¢ dal lunge finale floreale.

(ns)

APOLLONIO

Salents igp Chardonnay Laicale

e mia: 2020
LUvagyo: Chardonnay
prodotte: 10.000
erro allo scaffaie: € 18,00
Azienda: Sacieta Apollonio Casa Vinicola
Propreth: famiglia Apollonia
10 Massimiliano Antenio Apollonio

Ottenuto da ura vendemmia tardiva e affi-
nato per un anno in barrigue, lo Chardonnay
Laicale 2020 <i presente di un calore giallo
paglierino carica, con riflessi dorat. Compo-
sito Il quadro aromatica, dal rimand| fruttati
chie sanno di albicocca, pesca, mango, bana-
na e ananas, con ampl floreal & gelsomino
& acaca. In bocca il sorso possiede legger)
tonl fumé ed & morkide e rotondo, Lo svi-
luppo & pleno e || finale Intenso, con note
speziate in chiusura. Apollonio detiene un
ruolo fondamentale nella storia encica pu-
ghese, riempita dal lavoro e dalle intuizion|
dl guattre generazionl di vignalell Fu Noé
Apallonio nel 1870 - che pol contribul allo
sviluppo indipendente del vino salentino rel
primi decenni del secolo scorso, quando era

lio per
fe partive dei vini destinate al Nord kalia- a
costryice je basi dl questa realth. Ma & nel

primi anni Settants del secalo scurso che
Fazienda compie || passaggio decisiv, im
bortigliando vini con |l proprio marchio e di-
ventanda una defle prime cantine operant|
it Puglla a comprendere fintera filiera, dale
uve alle atichette. Oggi & |l turno di Massimi
hano e Marcello Apollonio, che guidano una
realtd ormal conselidata da un‘estensione
vitata di circa 100 ettarni o vigneto ¢ da una
produzione media di 1.500000 bottigie,
caratterizzata da una quaita diffuse e di
stribulta su un amplo portafogiio etichette,

()

MARCHESI DI BAROLD

Dot Alba Pickt
Vendemmia: 2021

Uvags o Nebbiolo, Barbera
giie prodotte: 5,000

270 alla

nda; Saceta Cantine

del Marchesi df 8a

famigiia Abbona

£nvloge: Davide Abbena

Picit & la plis recente creazione di Marche-
si di Barolo, fortemente voluta & portata
avanti dall'envlogo Davide Abbona. con
fintenzione di fondere sempre Pl tradh
sione e Innovazione. Piit & un blend di
uve Nebbiols  Barbera ottenuto grazie al
wusto equilibrio di msturazione delie stes
se, raccalte e lavorate insierne in modo da
amalgamare a meglio fausterita del prime
vitigne con la rotondits & Pesuberanza del

secondo, || risultato & un vinu affascnante,
di carattere ma allo stesso tempo piacevo-
Issimo al patate. Un vino "irriverente” e dal
futuro roseo, come oromette Fetichetta in
b campeggia un toloratissimo principe
bambino, simbele di dasse, allegria ed esu-
beranza. Il vino si presenta al bicchiere con
un brillante colore rosso rubine, terdente
al porpara. Al naso sk palesann affascinant
sentori flareall, di vicletta e rosa appassita,
frutti rossi, mora, amarena, inderme o note
mentolate, di china, pepe nero, chiodi di
garofano & cuoio, per una complessith che
sorprende via via che Il nase si sofferma sul
bicechiere. Uingresso in booca & fresco, con
un tannino elegante e ben integrato. Al pa

PIZZOLATD

Veneto igt Rosate Frizzarte col tondo Hurrd

vendemmia: 2022

Uvaggin: Prior N.

srodoite: 4,000
720 allo scaffale: € 10,00

Azienda: Secietd La Cantina Pizzatato
spneti famiglia Pizzosato

Enoioge: Walter Ceccats

Il vino frizzante rosato Hurra & ottenuto a
partire dalle e Prior, una varieth “Piwi®
(obbreviazione de! termine tedesco Pilawi
derstandtdhig che signfica resistente al
funghl). Questi vitigni sono Incroci attenut!
tramite impoliinazione tra vits vinifera e
vite americana, che si sono rivelat capact di
opporsi fisiologicamente alle malattie fun
gine pit comuni In viticoltura, come cidka
& peronospora, 1 suol profumi sono Immie-
diati € rimandana alla fragola, al mirtlio e ol
melograno con toceh leggecmente balsami-
cl, In bocea, |l sorse & altrettanto diretto ¢ da
subito piacevolmente delce e fragrante, con
Il finale che diventa agrumato. Uazienda di
Settimo Pizzolato, con sede nel trivigiano,
produce vino dal 1991 introducendo pio-
nleristicamente una conduzione blologica a
o tendo. Una filesofia non solo produtti-
Vit ™Ma un vero e proprio appraccio ambien-
talista che si ritrova perfino tei materiall uti-
lizzats per la struttura defla cantina: legno di
faggio locale (certificats Petc, e proveniente
dalla Foresta contreliata del Cansigho), che,
ossidandod con Il tempo, contribuira ad
intagraria nel paesaggo. Una sede azien

lato si appH equiliric e
altre ad un finale lungo, slegante, con note
di cioccolato, liguirizia, ciliegia &, nuova-
mente, note mertolate che rentdeno place-

dale, che ingloba quella passata nel rispetio
deifambiente e della comunita circostante,
ed oggh un patrimonio viticolo di 85 entar] di
propriets, a cui s aggiungona 40 conferitor],

vole il sorso, tanto da invitare

ggio. Vino perfetto In abk a
priml di carne della radizione plemontese.
{Paolo Lauria)

per una produzi attestata
sul 9,000,000 di bottiglie (tutte bio e vegan).
{rp)

(O Tutti i diritti riservati
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CASTELLD DI
QUERCETO

Docg Chianti Classico

vendemmia: 2021

Jvagzio. Sangicvese, Canaiclo, Colerino
* 16.000

=et €20,00

[ S ricola

ietd: famiglia Frangois
En Giovanni Cappelli,
Maurizio Alongi, Giovanni Ascione

Il Chianti Classico 2021 possiede profum|
sfumati e fragranti, segnati da una base
fruttata ben a fuoce, con tocchi di softo-
bosco ¢ rimandi affumicati a completarne
il cerchio, In bocea, Il vino possiede sorso
continuo e succoso, con la trama tannica
e Facidita ben amaigamate a dare slancio
e dinamismo al suo sviluppe, fino ad un
finale compatto e gustoso. 60 ettari per
una preduzione di 600.000 bottiglie rap
presentanc i numeri del Castello di Quer-
ceto, di proprieta della tamiglia Francois
dalia fine del XIX secolo, condotto da Ales-
sandro Francois, ben coadiuvato dal figll
Lla e Simone, a mantenerne una gestione
squisitamente familiare. L'azienda si trova
nella Unita Geografica Aggiuntiva di Greve
in Chianti nellarea collinare pia elevata,
che guarda al confine con faretino, dove
le escursioni termiche sono significative e
Il clima ha tratti quasi continentale. Qui sl
ottengone Chianti Classico dal profilo fre
sco € incisivo, che in passato weovavano in
queste particolari condizioni anche degll
ostacoli, oggl tendenzialmente eliminati dal
“global warming", a queste latitudini, non
del tutto foriero di nuove criticitd. Specie
ne! recente passato, 'azienda ha alzato la
propria asticella qualitativa e ha trovato
anche un percorso stilistico pit intrigante,
abbandonando un'impostazione moderni-
sta, talvolta esasperata, e virando su vini piu
raffinatl e dalle spiccate doti di bevibitith,

{fp)

F.LLI SERID E BATTISTA
BORGOGND

Docg Barolo Cannubl

Vendemmia: 2019

Uvaggio: Nebbiolo
prodotre: 16,000
illo scaffafe: € 60,00

Sociers Agricola FIILE

famiglia Borgogno
Emanuela e Marce Bolla, Luca

Ha un naso un poco timido, questo Cannubi
2019 dei Fratelli Borgogno, ma col tempo
concede profumi di tabacco, di frutta rossa
matura cui si aggiunge una nots ematica
dolce: da lidea di un vino posato dalla tra-
ma larga, invece in bocca si rivela fitto e sa-
porito, dalraderenza ferma ma gentile e con
una buona dose di sapidita, che conducono
Il sarso verso una chiusura al gusto di vani
glia, pepe e - di nuovo - frutta rossa (meno
dolce ma pit fresca, in parte agrumata), Le
uve del Cannubi dei fratelli Borgogno, pro-
vengono da due versanti della menzione:
quello Tortoniano, dal terrena pil delicato
e morbide, e quello Elveziano, al contrario
piu profondo ¢ compatto. Cannubi & fra |
vigneti storici di Barolo, menzicnato nel-
le etichette fin dal 1752 e propric questa
collina ospita la cantina su'la sua sommita
da oltre un secolo, quasi 130 anni: qui la
famiglia si prende cura di 3 ettad di vigna;
i restanti quattro sono dislocati fra | comu
ni di Barolo, di Novello e di Diano d'Alba. Il
Nebbiolo & sicuramente Fuva pil coltivata
dai Borgogno, ma ¢i sono anche la Barbe-
ra (dal vigneti a Diano d’Alba), il Dolcetto
(un Impianto eccezionale, attornlato dal
Nebbiolo della menzione di Liste a Barolo)
e infine l'uva bianca Nascetta, progetto pid
recente, partito nel 2018, che oggi deriva da
una vigna di proprietd a Diano dAlba con
le uve di una famiglia conferitrice di Sinio,
comune a Sud-Est di Serralunga d'Alba,
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