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) / DEGUSTA

4

SABATO MATTINA
DALLE ORE 09.00 ALLE ORE 13.00
VINI BIOLOGICI SELEZIONATI




VINI SENZA SOLFITI AGGIUNTI
MARZO

oo DEGUSTA
S \9!3‘1501‘ ) GRATUITAMENTE

Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per I'ambiente.

S SECRETTASTING

VINI SENZA SOLFITI AGGIUNTI

dalle 20.00 - . . . .
Lasciati guidare dai tuoi sensi in una

degustazione alla cieca e rimarrai

" sorpreso dalla varieta dei vini proposti.
MERCOLEDI 12 MARZO DALLE 20.00

— L




\PRILF

OGNI
s\ v DEGUSTA
9.00-13.00 GRATUITAMENTE
Scopri i sapori autentici dei nostri vini

biologici, prodotti con passione e
rispetto per I'ambiente.

16, SECRET TASTING

METODO CLASSICO

Lasciati guidare dai tuoi sensi in una
degustazione alla cieca e rimarrai
sorpreso dalla varietd dei vini proposti.

dalle 20.00

MERCOLEDI 16 APRILE DALLE 20.00



OGNI

9.00-13.00

VEN

09

dalle 20.00

DEGUSTA

GRATUITAMENTE

Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per |'ambiente.

CENA DEGUSTAZIONE

SAPORI DI PRIMAVERA

La nostra chef e il team di sommelier
saranno a tua disposizione per guidarti
in un viaggio enogastronomico.




14 SECRET TASTING

VINI PIWI DA VITIGNI RESISTENTI

Lasciati guidare dai tuoi sensi in una
degustazione alla cieca e rimarrai
sorpreso dalla varietd dei vini proposti.
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dalle 20.00




MAGGIO

24 CANTINE APERTE

P10 DI UN MOMENTO PER DEGUSTARE

Apriamo le porte della nostra cantinal
Vieni a goderti un piacevole momento
all’aperto in un’atmosfera rilassata.
Potrai spaziare tra degustazioni di vini
biologici, tour gratuiti della canting,
aree picnic e intrattenimento dal vivo.

antine
E perte

15.00-23.00




GIUGNO

OGNI
9.00-13.00 GRATUITAMENTE
Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per I'ambiente.

04 SECRET TASTING

ZERO ALCOHOL

Lasciati guidare dai tuoi sensi in una
degustazione alla cieca e rimarrai
sorpreso dalla varietd dei vini proposti.

dalle 20.00

MERCOLEDI 04 GIUGNO DALLE 20.00



20 CENA DEGUSTAZIONE

SOTTO LE STELLE

La nostra chef e il team di sommelier
saranno a tua disposizione per guidarti
in un viaggio enogastronomico.

dalle 20.00

O




LUGLIO AGOSTO

s o DEGUSTA s\ v10 DEGUSTA

9.00-13.00 GRATUITAMENTE 9.00-13.00 GRATUITAMENTE
Scopri i sapori autentici dei nostri vini Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e biologici, prodotti con passione e

rispetto per I'ambiente. rispetto per I'ambiente.




>vi) DEGUSTA

9.00-13.00 GRATUITAMENTE

Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per |'ambiente.

20 BRINDA IN QUOTA

ESPERIENZA IN MONGOLFIERA

Potrai vivere |'emozione unica di salire
in mongolfiera e brindare in quota,
ammirando dall’alto il meraviglioso
panorama autunnale del nostro territorio.

dalle 14.00




VEN

206

dalle 20.00

CENA DEGUSTAZIONE

LA TOSCANA IN TAVOLA

La nostra chef e il team di sommelier
saranno a tua disposizione per guidarti
in un viaggio enogastronomico.

OGNI

9.00-13.00

SAB

04

dalle 14.00

DEGUSTA

GRATUITAMENTE

Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per |'ambiente.

BRINDA IN QUOTA

ESPERIENZA IN MONGOLFIERA

Potrai vivere I'emozione unica di salire
in mongolfiera e brindare in quota,
ammirando dall’alto il meraviglioso
panorama autunnale del nostro territorio.



NOVEMBRE

DOM

02,

11.00-19.00

FESTA DEL NOVELLO

LA TRADIZIONE FATTA FESTA

Apriamo le porte della nostra cantina
per un evento, ormai una tradizione,
che unisce spensieratezza, convivialitd e
sapori autunnali in un’atmosfera unica.
Non & solo una festa, ma I'occasione di
celebrare il primo vino dell’annata, che
rappresenta il duro lavoro in campagna
dei mesi precedenti.
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>vi) DEGUSTA

9.00-13.00 GRATUITAMENTE

Scopri i sapori autentici dei nostri vini
biologici, prodotti con passione e
rispetto per |'ambiente.

14 CENA DEGUSTAZIONE

ANTEPRIMA MALANOTTE

L'attesa & finalmente terminatal Dopo 36
lunghi mesi, siamo pronti a farti scoprire
tutte le sftumature del Malanotte del Piave
DOCG “ll Barbarossa” annata 2022.

dalle 20.00




Un ampio spazio della cantina & dedicato alla

vendita diretta di vino biologico e vegano certificato.

Il nostro staff ti guiderd nell’acquisto, permettendoti

di assaggiare i vini e scoprire le loro peculiaritd per
scegliere quello ideale per ogni occasione.

Il punto vendita offre anche il servizio di vino sfuso
biologico: bianco fermo, rosso e frizzante.

DAL LUNEDI AL SABATO

lunedi — venerdi 09.00 - 12.30 / 15.00 — 18.30
sabato 09.00 - 13.00



BI1O TOUR

Esperienze enogastronomiche alla scoperta della

nostra storia: dai vigneti alle aree di produzione,

ti faremo toccare con mano la nostra filosofia

sostenibile, concludendo la visita con una
degustazione di vini biologici.

Immergendoti  nelle nostre terre verdi e

incontaminate, tutti i tuoi sensi verranno sollecitati
da profumi, sapori e immagini.

DAL LUNEDI AL SABATO

10.30 | 15.30
prenotazione obbligatoria




(untmu Plzzoluto
via IV Novembre 12, 31020 Villorba (TV)

Rimani sempre aggiornato!

@pizzolatowine

Info e prenotazioni:

+39 0422 928166

experience@lacantinapizzolato.com

lacantinapizzolato.com



