PIZZOLATO

ORGANIC WINE

INSIEME PER NATURA
idee che fanno crescere il futuro

Organizzatore: La Cantina Pizzolato s.r.l., Via IV Novembre 12, 31020 Villorba (TV), P.IVA 04696960261

Data di lancio: 26 settembre 2026; trimestre successivo sviluppo dei progetti.

22 Gennaio 2027: presentazione pitch e premiazione giuria.

1. Finalita

La Challenge ha l'obiettivo di:

Stimolare creativita, collaborazione e sviluppo di progetti innovativi legati all’intelligenza
naturalistica.

Promuovere esperienze educative, sportive e di comunita per bambini, famiglie e cittadini.

Generare progetti concreti e replicabili che possano essere successivamente “calati a terra”
dall’Organizzatore nel corso del 2027, secondo valutazione e disponibilita all’interno degli spazi
dell’'organizzatore.

2. Partecipanti

1.

2.

Possono partecipare tutte le persone maggiorenni

La partecipazione e individuale. La formazione dei team avverra a cura dell’Organizzatore,
bilanciando competenze e ruoli.

L'Organizzatore si riserva di verificare la maggiore eta e la capacita di partecipazione.

3. Iscrizione e formazione dei team

Iscrizione tramite form online: www.lacantinapizzolato.com/progetto-insieme-per-natura-2026/

Dati richiesti: nome, cognome, e-mail, telefono, comune di residenza, categoria di appartenenza,
preferenza della challenge, eventuale team gia formato, breve descrizione delle competenze e
interessi.

Scadenza iscrizioni: 11 ottobre 2026. Le richieste tardive saranno valutate a discrezione di
Pizzolato.
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4. Altermine del periodo di iscrizione, i partecipanti verranno divisi in gruppi da Pizzolato, fino a un
massimo di 30 partecipanti totali.

5. E adiscrezione di Pizzolato accogliere richieste specifiche dei partecipanti riguardo alla
composizione dei gruppi, ai fini della buona riuscita dell’evento.

6. Call di onboarding: € prevista 1 ora di call online con tutti i partecipanti per spiegare le modalita di
svolgimento della challenge, presentare i mentor e condividere alcune informazioni metodologiche
(ad es. SWOT analysis e strumenti base).

7. Mentoring: ogni gruppo puo richiedere fino a 3 incontri di 1 ora con i mentor, idealmente uno al
mese, per approfondimenti e supporto nello sviluppo della challenge.

8. \Verra inviato un messaggio di conferma della partecipazione a tutti i membri dei team.

4. Challenge

La challenge si articola in tre tematiche tra cui scegliere. Ogni team lavorera a una challenge, sviluppando
un progetto concreto e prototipi operativi secondo i template forniti dall’Organizzatore.

Ambito Titolo Descrizione sintetica

La challenge invita a individuare soluzioni e sviluppare progetti per
far scoprire la natura ai bambini attraverso esperienze semplici e
quotidiane. Famiglie ed educatori diventano guide nell’'osservare,
toccare e prendersi cura di piante e animali. Lobiettivo € rendere la
sostenibilita un gesto concreto nella vita di tutti i giorni.

Piccoli esploratori

Scuola .
naturali

La challenge sfida a trovare il modo di trasformare I'allenamento
. . sportivo in un‘occasione per scoprire e rispettare la natura. | progetti
Sportivi non solo . L . . .
Sport . possono integrare esercizio, movimento, osservazione e rispetto
per gioco . . e s . .
dello spazio che li circonda. Lobiettivo e che lo sport diventi, al
contempo, gioco ed educazione alla sostenibilita.

La challenge invita i cittadini a diventare custodi di uno spazio di
Cantina Pizzolato, attivandosi in piccoli progetti di cura e
Custodi degli spazi valorizzazione della biodiversita. Ciascuno puo ripensare uno spazio

Territorio ] . .. s Lo
verdi verde della cantina al servizio della comunita. Lobiettivo &

contribuire a rendere I'area circostante alla sede pil viva, sostenibile
e condivisa.

5. Svolgimento
1. Lancio: 26 settembre 2026

2. Formazione team da parte dell’Organizzatore

UAHUU

connecting people
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3. Sviluppo dei progetti: lavoro autonomo con possibilita di supporto dai mentor
4. Presentazione finale: giornata challenge con pitch dei progetti e premiazione

L'Organizzatore potra modificare, adattare o integrare le attivita per motivi organizzativi, di sicurezza o
logistici, e decidera se e quale/i progetto/i potranno essere sperimentati e implementati concretamente
nel 2027.

6. Diritti di proprieta intellettuale
1. | progetti rimangono di proprieta dei team che li hanno sviluppati.
2. | partecipanti concedono all’Organizzatore una licenza non esclusiva e gratuita per:

o Utilizzo di materiali (foto, video, documenti, prototipi) a scopi promozionali, formativi e
comunicativi;

o Pubblicazione su sito web, social media, brochure e report interni;
o Sperimentazione e implementazione dei progetti nel 2027.
3. L'Organizzatore si impegna a citare i team autori dei progetti.

4. La licenza di cui al comma precedente si intende concessa a titolo gratuito, per il territorio
italiano/mondiale, per una durata di cinque anni decorrenti dalla data di presentazione del progetto.
Decorso tale termine, ogni ulteriore utilizzo da parte dell'Organizzatore dovra essere concordato per
iscritto con il team titolare del progetto.

5. La licenza comprende espressamente il diritto di sperimentare e implementare i progetti negli spazi
de La Cantina Pizzolato S.r.l. nel corso del 2027 e, in caso di proroga, negli anni successivi, nel rispetto
dei valori e della mission dell'Organizzatore.

6. L'Organizzatore non potra cedere, sublicenziare o trasferire a terzi i diritti d'uso derivanti dalla
presente licenza senza il previo consenso scritto del team autore del progetto.

7. | partecipanti riconoscono e accettano che I'Organizzatore ¢ legittimato ad apportare ai materiali e ai
progetti le modifiche strettamente necessarie per ragioni tecniche, organizzative o di sicurezza ai fini
della sperimentazione e implementazione, fermo restando il diritto morale di paternita dell'opera
riconosciuto ai sensi dell'art. 20 della L. 22 aprile 1941, n. 633 e dell'art. 2577 del Codice Civile.

8. L'obbligo dell'Organizzatore di citare il team autore del progetto e vincolante in ogni forma di
pubblicazione o utilizzo pubblico, incluse le ipotesi di implementazione concreta.

7. Liberatoria immagini e video

1. | partecipanti autorizzano I'Organizzatore all’acquisizione e pubblicazione di foto, video o registrazioni
audio effettuate durante I'Hackathon.

2. Laliberatoria e valida per pubblicazioni web, social, stampa, brochure e report interni.
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3. Non e richiesta alcuna remunerazione aggiuntiva per I'utilizzo dei materiali.

4. La presente autorizzazione €& concessa per una durata di tre/cinque anni dalla data dell'evento.
Decorso tale termine, I'Organizzatore si impegna a rimuovere o rendere non identificabili i materiali
su richiesta scritta del partecipante, salvo che gli stessi siano necessari ai fini di documentazione
storica o archivistica dell'evento.

5. Le pubblicazioni sui social media di cui al comma precedente si intendono limitate ai canali ufficiali
de La Cantina Pizzolato S.r.l. (Instagram, Facebook, LinkedIn, YouTube e sito web istituzionale) e al
territorio dello Spazio Economico Europeo, salvo diverso accordo scritto.

6. |l partecipante ha diritto di revocare in qualsiasi momento la presente autorizzazione, mediante
comunicazione scritta inviata all'indirizzo e-mail privacy@Iacantinapizzolato.com. La revoca non
pregiudica la liceita dei trattamenti effettuati prima della revoca stessa. L'Organizzatore provvedera
alla rimozione dei materiali entro 30 (trenta) giorni dal ricevimento della richiesta, salvo i materiali
gia diffusi a mezzo stampa o su supporti fisici non agevolmente modificabili.

7. Qualora durante I'evento siano presenti minori, il relativo consenso all'acquisizione e pubblicazione
delle immagini dovra essere acquisito dall'Organizzatore mediante modulo separato sottoscritto dal
genitore o dal tutore legale, ai sensi degli artt. 7 e 8 del Reg. UE 2016/679.

8. Il titolare del trattamento dei dati relativi alle immagini € La Cantina Pizzolato S.r.l., con sede in Via IV
Novembre n. 12, (31020) Villorba (TV).

8. Privacy

1. |datiraccolti saranno trattati conformemente al GDPR 2016/679 e al D.Lgs. 196/2003.

2. |dati saranno utilizzati esclusivamente per la gestione dell’Hackathon e attivita correlate.

3. Sono garantiti i diritti di accesso, rettifica, cancellazione e opposizione al trattamento dei dati.

4. | dati raccolti saranno trattati conformemente al Regolamento UE 2016/679 (GDPR) e al D.Lgs. 30
giugno 2003, n. 196, come modificato e integrato dal D.Lgs. 10 agosto 2018, n. 101 (Codice in materia
di protezione dei dati personali).

5. Titolare del trattamento & La Cantina Pizzolato S.r.l., Via IV Novembre n. 12, (31020) Villorba (TV) — e-
mail: privacy@lacantinapizzolato.com.

6. Finalita e fondamento giuridico del trattamento:
a) gestione delle iscrizioni e dell'evento Challenge (fondamento giuridico: esecuzione di un contratto
o di misure precontrattuali ex art. 6, par. 1, lett. b), GDPR);
b) comunicazioni promozionali relative alle attivita de La Cantina Pizzolato: (fondamento giuridico:
consenso dell'interessato ex art. 6, par. 1, lett. a), GDPR);
c) adempimento di obblighi di legge: (fondamento giuridico: obbligo legale ex art. 6, par. 1, lett. c),
GDPR).

7. | dati saranno conservati per un periodo non superiore a 12 (dodici) mesi dalla conclusione

dell'evento, salvo obblighi di conservazione previsti dalla legge o necessita legate
all'implementazione dei progetti nel 2027.
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| dati non saranno comunicati a terzi, salvo ai fornitori di servizi tecnici e informatici che agiscono in
qualita di responsabili del trattamento ex art. 28 GDPR, previa sottoscrizione di apposito accordo
scritto.

L'interessato ha diritto di esercitare, nei confronti del titolare del trattamento, i seguenti diritti ai sensi
degli artt. 15-22 del GDPR:

- diritto di accesso ai propri dati personali (art. 15);

- diritto di rettifica (art. 16);

- diritto alla cancellazione ("diritto all'oblio") (art. 17);

- diritto alla limitazione del trattamento (art. 18);

- diritto alla portabilita dei dati (art. 20);

- diritto di opposizione al trattamento (art. 21);

- diritto di revoca del consenso in qualsiasi momento, senza pregiudicare la liceita del
trattamento effettuato prima della revoca (art. 7, par. 3).

10. L'interessato ha altresi il diritto di proporre reclamo al Garante per la Protezione dei Dati Personali

(Piazza Venezia 11, 00187 Roma — www.garanteprivacy.it) ai sensi dell'art. 77 GDPR, nonché di adire
le sedi giudiziarie ai sensi dell'art. 79 GDPR.

9. Valutazione e premi

La giuria, composta da mentor e rappresentanti della Cantina Pizzolato, valutera i progetti dei team secondo

i seguenti criteri:

Monitoraggio del progetto - Capacita di individuare elementi concreti per valutare i risultati e
monitorare l'efficacia delle attivita e I'evoluzione dell’iniziativa nel tempo.

Impatto educativo e sociale - Capacita del progetto di generare consapevolezza, apprendimento e
coinvolgimento, creando valore per le persone, la comunita e il territorio.

Innovazione e creativita - Originalita della proposta e capacita di sviluppare soluzioni innovative,
creative e capaci di valorizzare il tema dell’intelligenza naturalista attraverso nuovi approcci.

Fattibilita tecnica ed economica - Grado di concretezza e applicabilita del progetto, considerando
risorse necessarie, sostenibilita economica, tempi di realizzazione e possibilita di sviluppo futuro.

Rapporto con I'ambiente - Capacita del progetto di promuovere una relazione positiva e
consapevole con la natura, valorizzando la biodiversita, sostenibilita e tutela dell’'ambiente naturale.

La giuria assegnera i punteggi e selezionera i progetti piu significativi.

| progetti selezionati riceveranno premi simbolici o riconoscimenti e potranno essere considerati
dall’Organizzatore per sperimentazione e implementazione concreta nel 2027.

10. Norme finali

1.

La partecipazione implica accettazione integrale del presente regolamento.
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2. L'Organizzatore puo modificare o sospendere I'evento per ragioni organizzative, logistiche o di
sicurezza.

3. Foro competente: Treviso.

Firma dei partecipanti
Con la firma sottostante, il partecipante dichiara:
e Diaver letto e compreso il regolamento
e Di accettarne tutte le condizioni
e Diconcedere liberatoria per immagini, video e materiali prodotti

e Diautorizzare eventuale implementazione dei progetti nel 2027

Nome e coghome:
Data: __/__ /2026
Firma:
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